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Sesty smysl vasich ndpoji

OBJEDNAVKA ROZBORU

FK3-02

Tuto ¢ast vyplni pracovnik laboratore:

Datum pfijeti:
Ptijal:
Prezkoumal:
Stav vzorku:

Tuto ¢ast vyplni zakaznik:
Jméno:

Adresa:

Vysledky budou zakaznikovi predany:
Osobné/E-mail: [

Portal e-AGRI: O

Interni ¢islo vzorku:

Podpis:

Odbér vzorku vykondva zdkaznik, informace o mnoZstvi potiebného k rozboru naleznetena webovych strankdach www.proneco.cz v sekci laborator.
Vsechny informace se povazuji za ditvérné a mohou byt poskytnuté teti strané (SZPI) pouze se souhlasem zdkaznika, ktery stvrzuje svym podpisem.
Zakaznik souhlasi s uvedenymi pracovnimi postupy a zdaroven souhlasi s likvidaci vzorkii po ukonceni analyzy.

Ceny jsou platné od: 01.08.2025

Druh rozboru: C(Ieggl Pocet Druh rozboru: C(Ie:gl Pocet
Metody v rozsahu akreditace bez DPH Al WineScan (WS) + ostatni bez DPH vzrorki
, (A WineScan - celkovy rozbor lkohol, cukr,
Rozbor vina SZPI a VOC celkové, tekavé, organické kyseliny, pH) 500
(alkohol skute¢ny, celkovy, hustota relativni, 1 1 OO -
glu+frutsach., celkové kyseliny, t8kavé kyseliny, Bezcukerny extrakt - WS (aikohol, 500
bezcukerny extrakt, SO, volny + veskery) hustota, glu+tfru, t€kavé kyseliny, extrakt)
Rozbor Sumivych vin SZPI (A] 1300 Zemska a Svatomartinsk4 vina - WS 500
(jako ticha vina + pfetlak) (S02, alkohol, glu+fru, celkové kyseliny)
Celkovy rozbor A Al_kohvol, skute¢ny 120
(alkohol, hustota relativni, glu+fru, celkové kyseliny, 9 50 (orientacni hodnota - WS)
tékavé kyseliny, bezcukerny+veskery extrakt, SO, volny Cukr (glu+fru vino / cukernatost mosty) 120
+ veskery, organické kyseliny) (orientaéni hodnota - WS)
Bezcukerny extrakt A C":“‘OY“; kyseliny 100
bez korekee na obsah SO, 670 (orienta¢ni hodnota - WS)
(alkohol, hustota relativni, glu+fru, tékavé kyseliny, Alkohol +cukr+celkové kyseliny 300
bezcukerny+veskery extrakt) (orienta¢ni hodnota - WS)
(A Tékavé Kyseliny
. . 120
Zemska a Svatomartinska vina 670 (orienta¢ni hodnota - WS)
(SO2 volny+veskery, alkohol, glu+fru, celkové kyseliny) Organické kyseliny WS -3 ks 300
(vinna / jableCna /mlécna)
Alkohol o 190 200
(destilacng) Organické kyseliny WS - 2 ks
Glukéza+fruktéza A 270 150
(enzymaticky) Organické kyseliny WS - 1 ks
Glukéza+fruktéza+sacharéza A 370 Mosty I - 3 hodnoty 230
(enzymaticky) (cukernatost/dusik, celkové kyseliny, pH)
Celkové Kyseliny A 120 Mosty II - 4 hodnoty 330
(potenciometricky) (cukernatost, celkové kyseliny, pH, dusik)
pH 70 - . 200
(potenciometricky) Asimilovatelny dusik (YAN) - WS
Tékavé Kyseliny A 150 Most pod fermentaci WS 340
(po destilaci titra¢n¢) (alkohol, glu-fru, celk.kys., pH)
SO2 volny [A] 70 Kyselina sorbova pro koncentrace vyssi 300
(titracné - jodometricky) nez 20 mg/1 (spektrofotometricky)
SO2 volny + veskery A} 150 Celkové polyfenoly 300
(titracné - jodometricky) (spektrofotometricky)
Korekce na obsah kyseliny A 30 Bilkovinna stabilita + doporuceni davky 120
askorbové pii stanoveni SO2 bentonitu (tepelno-chladovy test)
Stanoveni pretlaku - pro korek, sroub ) 230 270
nebo korunkovy uzavér (manometricky) Mikrobiologicka kontrola vina
(A) 130 P¥iprava roztoki 11 370
Hustota relativni (faktorizované - jod, NaOH)
30 Piiprava roztokii 1 1 300
Protokol v anglickém jazyce (b&zné - kys.sirova, skrob)
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