Technologie pro vinarstvi? Bucher Vaslin!

TéZko bychom hledali jinou spole¢nost zabyvajici se vyrobou vinafskych technologii s takovou histo-
rii a takovym mnoZstvim patentu, jako pravé Bucher Vaslin. Tato Svycarskofrancouzska firma datuje
své zalozZeni do druhé poloviny 19. stoleti Bucher (1874) Vaslin (1856), kdy vyrobili své prvni vinarské
lisy na hrozny. Ikonickymi byly zejména horizontalni hydraulické lisy z prvni poloviny 20. stoleti pod
obchodnim jménem Bucher-Guyer. Pozdéji doslo ke slouc¢eni obou firem pod sou¢asnym jménem
Bucher Vaslin, v dnesni dobé patrici do koncernu technologické skupiny Bucher Industries.

d zacatku svého plsobeni na
Otrhu obé firmy navrhovaly sva

zafizeni tak, aby vyhovovaly
aktualnim potrebam vinard. Filozo-
fie pfi vyrobé téchto strojd je prosta:
Vzdy dosahnout nejvyssi mozné kva-
lity A tak se maZeme i v soucasnosti
setkat se strojnim zafizenim znacky
Bucher Vaslin fungujicim jiz nékolik
desetileti. Pri vyvoji novych produktd
spolec¢nost rovnéz dba na efektivitu.
To znamena snadné pouzivani, jed-
noducha obsluha, nizké provozni na-
klady a minimalizace ztrat spojenych
s c¢innosti stroji. Kazdy z produk-
tl disponuje zakladnim konceptem,
ktery se mUze flexibilné prizpdsobit
pozadavklm zakaznika s ohledem
na vykon, zplsob nakladani se su-
rovinou a umisténim zarizeni. Rozdil
mezi prdmérnym a nadprimeérnym
technologickym vybavenim je v pou-
zitém materialu. Déale také v techno-
logickém provedeni daného zafizeni,
ovladacim softwaru a samozfejmé
také v drobnych ale neméné dlleZi-
tych detailech. VSechny tyto atributy
délaji z firmy Bucher Vaslin jednic¢ku
ve vinafskych technologiich v celo-
svétovem méritku.
Proto si firma PRONECO, s. r. 0. vy-
brala jako svého partnera v oblasti
technologického zafizeni vinarskych
provozl pravé firmu Bucher Vaslin,
se kterou spoluprace trva jiz vice nez
30 let. Firma PRONECO, s. r. 0. nabi-
zi produkty Bucher Vaslin sité na miru
jednotlivym pozadavkim zakaznika.
Samozrejmosti je zaru¢ni a provozni
servis nasimi techniky, vyskolenymi
pifmo u vyrobce.

VYBRACNI STUL DELTA TRV

PRO PRIJEM HROZNU

Rychlost a kvalita prace pfi pfijmu
hroznd mdze byt c¢asto opomijenou
operaci. Hrozny je dulezité zpraco-
vavat kontinualné a plynule, nikoliv
narazové jak tomu byva u rychlého
vyprazdnéni sbeérnych nadob rovnou
do mlynkd. Takové pocinani mize
vést k zahlceni odstopkovace. To ma
z dlouhodobého hlediska negativni
dopad na jeho Zivotnost. Hlavné viak
dochazi k jeho nespravnému fungo-
vani, kdy je hrozen uvnitf stroje drcen,
a to v€etné semen a tfapin, namis-
to jemneho poruseni slupky bobule.
Dochézi tak k nezadouci extrakci po-
lyfenolickych slou¢enin a nadmérné-
mu mechanickému zatizeni suroviny.

Vibracni stul Delta TRV
bocnicemi. rr

V minulosti se ¢asto k posunu hroz-
nd pouzivalo $nekového dopravniku.
(Nékteré konkurencni zarizeni tento
zplUsob nadale vyuzivaji). P vyuziti
Snekového dopravniku dochéazi k ¢as-
te¢nému drceni suroviny jiz v nasyp-
ce. S tim souvisi pred¢asné uvolnéni
mostu, ktery v nasypce oxiduje. Tako-
vy most prichazi nevratné o vétsinu
aromatickych latek a nepomahaji ani
vyssi davky SO,. Bucher Vaslin proto
prisel s prevratnym zplsobem dopra-
vy hroznl pomoci vibra¢niho systému
Delta TRV. Hrozny se pomoci vibraci
rovnomerne rozprostfou po celé plo-
Se nasypky a pomoci vibraci se po-
souvaji k dalsimu zpracovani. V Ceské
republice je rozsifenou praxi pouziva-
ni velkoobjemovych sbérnych nadob,
jako jsou plastové paletboxy na cca
400 kg hroznl. Pro praci s takovymi
nadobami je idealnim technickym fe-
denim Vibraéni Stal DELTA TRV se
zvysenymi bo¢nicemi.
Vyznacuje se zejména:
@ Stabilitou a robustni konstrukci
® tfektivni a rovnomérnou distribuci
hroznd
@ Tfemi scezovacimi separa¢nimi ros-
ty pro optimalni oddéleni ulomkd
trapin listl a mostu
® Frekvenc¢nim méni¢em na ovladani
rychlosti posunu a distribuce hroznt
@ Snadnou udrzbou a sanitaci
® Nastavitelnou vyskou a zajisténim
pohyblivosti pomoci kolecek
® Moznost ruc¢niho tfidéni
v prodlouzené verzi

hroznt

ODSTOPKOVAC DELTA OSCILLYS

Oddéleni bobuli od trfapin je moz-
né docilit klasickym zplsobem, za
pomoci rotujiciho kose a rotujiciho
,Stromecku® a nebo inovativné a Se-
trnéji. Odstopkovace DELTA OSCI-
LLYS pracuji na principu patentova-
ného kyvadlo-vibra¢niho pohybu. (Sila
vyvinuta na bobule je vétsi nez vazba
mezi bobulemi a stopkou.) Tento po-

hyb oddéluje bobule od trapin, a tak

nedochazi k mechanickému poskoze-

ni tfapiny jako je tomu v rotujicim ko§i.
-

setrného-oddéleni bobuli od trapin

Diky tomu se od trapiny oddéluji pou-
ze zdrave bobule a nedochazi k tomu,
aby se do rmutu dostavaly ulomky
trapin ¢i nedozralé bobule.

VYHODY DELTA OSCILLYS

@ Hrozny odstopkované timto sys-
téemem maji 5 az 10nasobné vyssi
kvalitu v porovnani s tradi¢nimi me-
todami

@ Podil nechténych rostlinnych zbyt-
ki v odstopkovaném hrozné tvo-
fi pouze cca 0,2 az 0,5 %. (Tradi¢ni
metody obsahuji az 4,5 % nezadou-
ciho rostlinného podilu)

® Pfi zpracovani je zachovana celis-
tvost bobule. Snizuje se tak riziko
oxidace aromatickych prekurzor(

® Diky frekvenénimu ménici je moz-
né regulovat rychlost ve vztahu ke



Trapiny po pruchodu systémem Delta
Oscillys jsou neposkozeny a oddéleny
Jsou také nezralé ¢i poskozené bobule.

zpracovavané odridé a zralosti

® Velmi rychld a snadna demontaz pfi
umyvani ve srovnani s konkurenc-
nim technickym feSenim

PNEUMATICKE LISY XPLUS, XPERT,
A XPRO SE SYSTEMEM INERTYS
VYUZiVAJiCiM INERTNi OCHRANNE
ATMOSFERY.

VSechny v soucasnosti pouzivané
pneumatickeé lisy pracuji vice, ¢i méné
na stejném principu. Bucher Vaslin
disponuje i zde jedine¢nym technic-

 Bacsartostyy

kym fesenim. Lisy jsou vybaveny po-
lyuretanovou membranou bez $v(,
uchycenou bez perforaci. Tento sys-

Lisy jsou opatfeny specialnimi paten-

®proneco
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Trapiny po prichodu béznym
mlynko-odstopkovacem jsou poldmané,
do rmutu se dostavaji veskeré bobule.

tovanymi odtokovymi kanalky. Po-
vrch list je elektrolestény, coz snizuje
mnozstvi prilepenych necistot. Maji
trojuhelnikovy tvar pro snadny odtok
a rozprostieni rmutu uvnitf lisu. Oba
tyto faktory vyznamné snizuji potreb-
ny lisovaci tlak k dosazeni pozadované
vylisnosti. Tvar vnitfniho prostoru lisu
umoznuje pfi ukonceni lisovani jeho
rychlé  bezezbytkové vyprazdneéni.
Jednim z hlavnich kritérii kvality vina
U nas, je zachovani jeho odridového
charakteru. V nasich podminkach jde
zejména o zachovani primarni aroma-
tiky bilych a rlzovych vin. V pribéhu
lisovani je most vystaveny vlivim oxi-
dace. Tento efekt je jesté zesileny pfi
vySSim lisovacim tlaku. Dochazi k ne-
navratneé ztraté spojené s oxidaci aro-
matickych latek a jejich prekurzord.
Most se dokaZe nasytit az 40nasob-
nym mnozstvim rozpusténého kysli-
ku oproti vinu. V mostu navic plsobi
enzymy Polyfenoloxidazy a Tyrosinazy,
zpUsobujici svou aktivitou hnédnu-
ti mostd. Vysoké davky SO, pouZité
k potlaceni jejich ucinku mohou mit
velmi negativni dopad na pozdéjsi
operace ve sklepnim hospodarstvi,

v€etné nasledne vyssi spotieby SO,
spojené s produkci kvasinkovych me-
tabolitl stresovanych vysokym obsa-
hem SO, pfi AF. Pfedejit oxidaci mos-
tu se da diky systému Inertys pomoci
ochranné atmosféry inertniho plynu.
Pokud je rmut chranén pred okol-
nim prostredim inertni atmosférou, je
mozné vyuzit vyssich lisovacich tlakd,
to je vyznamné zejména u odrid ob-
sahujicich tékave thioly jako jsou Sau-
vignon Blanc, ¢i Riesling. K vyznamneé
extrakci téchto thiold dochazi praveé
pfi vyssich lisovacich tlacich. Systém
Inertys pracuje s rekuperaci pouzité-
ho inertniho plynu, coz vyrazné snizu-
je naklady spojené s jeho provozem.
V pribéhu komprese a dekomprese

K

Vylisovany most z beéznéeho lisu
(sklenka vlevo) a z lisu se systemem
Inertys® (sklenka vpravo). S

béhem lisovani dochazi k automa-
tickému presunu ochranného plynu
mezi zasobnim vakem a lisem. Most
vytéka do uzaviené vany a po jejim
naplnéni je automaticky precerpavan

do tanku.
BUCHER

vaslin

AKREDITOVANA LABORATOR RAKVICE
Nadrazni 934, Rakvice

\ +420 515 551 322

= laborator@proneco.cz

PRODEJNA RAKVICE
Nadrazni 934, Rakvice
\, +420 515 551 318

&= prodejna@proneco.cz

PRODEJNA KLENTNICE
Klentnice 78, Klentnice
 +420 515 551 315

= prodejna.klentnice@proneco.cz

WWW.proneco.cz
www.domovarnik.cz

www.potrebyprovinare.cz




