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' INOVATIVNI NAPADY ROSTOU V TRADICNi PUDE .

Erbsloh Geisenheim GmbH ma koreny v rodinném podniku existujicim jiZ vice neZ 100

./

let. Je celosvéetové operujicim lidrem ve vyzkumu, vyvoji, poradenstvi a sluzbach. Nasi
zakaznici téZi pfimo z nasi kompetence, ktera neustale roste diky intenzivni spolupréaci
s vyzkumnymi Ustavy pro technologii napoju.

Vedle inovativnich rfeSeni optimalizace a zdokonalovani vyrobkd nabizi Erbsloh
Geisenheim GmbH Sirokou paletu produktd souvisejicich s vyrobou vina. Nase
myslenky a ¢innosti jsou soustfedény na budoucnost na narodni i mezinarodni trovni!

Tento katalog obsahuje kompletni portfolia Erbsléh dostupna na exportnich trzich.

V zavislosti na konkrétni nabidce zastupce nasi zemé nemusi byt ve vasi konkrétni zemi
dostupné vSechny uvedené produkty. VSechny produkty které jsou vam k dispozici jsou
uvedeny v ceniku prislusného distributora/prodejce. Pokud produkt ktery vas zajima

chybi, kontaktujte pfimo mistniho distributora/prodejce.
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Zieknuti se odpovédnosti: Zde uvedend doporuéeni pro aplikaci popisuji zamyslené pouZiti produktu jako pomocného zpracovatelského materialu
nebo jako prisady jakoZto soucasti spravné vyrobni praxe. Bezpecnosti potravin kone¢ného produktu lze dosdhnout pouze tehdy, bude-li pouZit vy-
hradné timto zplsobem. Upozorfiujeme v3ak, Ze nase technické letaky o produktu jsou zaloZeny na naSich soucasnych znalostech a zkuSenostech. Mu-
si byt povaZzovany pouze za obecné informace o nasich produktech. NemiiZzeme pfijmout Zadnou odpovédnost za pouZiti pfipad od pfipadu z diivodu
nepredvidatelnosti zpracovani pfirodnich produktd a mozného predchoziho o3etreni. Uzivatel musi vzdy zkontrolovat, zda dodrZuje zakony a bez-
pecnostni predpisy, které se vztahuji na pouzivani nasich vyrobkd. VSechna data jsou proto poskytovana bez jakékoli zaruky. VSechny informace se
mohou bez pfedchoziho upozornéni zménit. Plati také nase VSeobecné obchodni podminky (ke stazeni na www.erbsloeh.com).

|
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Manno Release®

Zvysuje pocit plnosti vin. —
Erbsloh Vam ukéaze jak na to. € ERBSLOH

Manno Release®

Vyraznéjsi pocit v ustech a télnatost
diky rychlému sur lie efektu

Manno Release® nabizi moZnost dosahnout uvolfovani
mannoproteinl béhem kvaseni bez nutnosti casove
narocné faze starnuti. Pozadovanych senzorickych

a chemickych charakteristik |ze ziskat za vyrazné kratsi dobu
a pri vyssi intenzité. B-glukanaza uvolfiuje mannoproteiny

z kvasinkového substratu béhem fermentacni faze,

ale nepfiznivé neovliviuje Zivé kvasinky.

Obrazek 1 ukazuje vysledky aplikace Manno Release® ve viné
Rulandské modré. Produkt byl pfidén do stavy na zacatku kvaseni.
Konecny obsah mannoprotein( vina byl podminén kyselou hydrolyzou
koloidnich  manani s néaslednou HPLC kvantifikaci vysledného
manosového cukru. MnoZstvi mannoprotein( bylo zvyseno o 42 %
pouzitim nového kombi-novaného produktu ve srovnani s neoSetfenou
kontrolou. To je vyznamny Ucinek, ktery byl také potvrzen vynikajicimi
senzorickymi vlastnostmi osetreného vina.
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Obrazek 1:
Kvantifikace mannoproteinti v Rulandském modrém.

Obrazek 2 ukazuje enzymatickou solubilizaci Manno Release® po 48hodi-
novém osetreni. Lyza bunécné stény mlze byt jasné vidét ve formé
snizeni sedimentu a zvySeni zakaleného supernatantu, ¢cimz se Pred
mannoproteiny a dalsi slozky uvedou do roztoku. Tento kombinovany inkubaci
produkt ze pouZit pro vSechna bil, rlizova a Cervena vina a zejména pro
Sumiva vina. PouZiti v Cervenych a r{iZovych vinech nema negativni vliv na Solubilizace Manno Release®. Smés byla piipravena
barvu, protoze neni pfitomna vedlejsi antokyanazova (3-1,4-lukosidaza) v tartratovém pufru (pH 3,5) a inkubovana pfi 25 °C
vedlejsi aktivita.... po dobu 48 hodin.

Po 48 hodinach
inkubace

Obrazek 2:
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Trenolin® Rosé DF

Perfektni barva pro moderni rosé!

Erbsloh Vam ukaZe jak.

Lisujte s enzymy pro sniZeni
extrakce barvy

RGZova vina

jsou velmizadana
a trend se
celosvétoveé ubira
k svétlejsim vinlim. To odpovida
souctu vinovych délek barev
(420 nm + 520 nm + 620 nm)
mensimu nez 1 v hotovém viné.
Problémem je zejména zvysena extrakce
barev z modrych bobuli pfi vyrobé bilého vina  *
béhem lisovani. Tato vina jsou Casto osetfovana
aktivnim uhlim, aby se sniZila barva, coZ ma za
nasledek ztratu kvality. Trenolin® Rosé DF ma velmi

nizké maceracni vlastnosti, a proto mensi extrakci barev

privyssich lisovacich tlacich.

Vyhody:
* SniZena extrakce barev * VlySSi vynos pri nizsim lisovacim tlaku
* Nenf potreba aktivni uhlf * SniZena extrakce polyfenolu
* lySSi procento volné stavy * Bez cinnamylesterazy
M Standardni pektindza Trenolin® Rosé DF
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Obrazek 1: Obrazek 2:

Porovnani barev rosé vin. Srovnani intenzity barev a barevného odstinu v Rulandské modré rosé mostu.
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Oenoferm® Icone

Méné je vice! Erbsloh Vam ukéaze jak.

Kvasinky odolné viici alkoholu s nizkou produkci SO,

« ERBSLOH

Oenoferm
lcone

pro prémiova ¢ervena vina uréena k zrani.
Oenoferm® Icone jsou kvasinky pro vyrobu cervenych vin

grcen/ych l/<e zrani. T/ento kmen vykgzup zarucene kvaseni Y 8 A ST 30, Ao
i za ztiZenych podminek. Tyto kvasinky jsou cha- A IO YO A T B O S

s e wires isrcec Lo mvsorion

rakteristické nizkou produkci SO, a zvySenym
uvolnovanim polysacharid. Oenoferm® Icone produkuje
strukturovana a dobre zaoblena vina s velkou ¢istotou.

ity ket & FOROOL ot prooucince oe 50,
O W e Al parie Go hooks mapeen,

Tmavé ovoce

Kyselost Plnost v
Ustech
= e
\
Délka Korenénost
Sviravost

Oenoferm® Komer¢ni kvasinky

Icone pro &ervena vina
Obrézek 1:

Senzorické vlastnosti Oenoferm® Icone ve srovnani s komerénimi
kvasinkami pro cervena vina.
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lcone produkujicinizké  komeréni
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Obrazek 2:
Koncentrace Acetaldehydu a SO, na konci fermentace.
Merlot 2017




BIO

Od cervence 2012 upravuje nafizeni (ES) ¢. 203/2012 postupy a
pomocné materialy povolené pro vyrobu vina z organického vina. Od
** ) o ) ¢ * roku 2008 spolecnost Erbsloh Bio-Vinification trvale vyrabi

>*

x certifikované organické produkty. Splnuji nejvyssi standardy

udrzitelnosti, kvality a Cistoty. Nasledujici prehled ukazuje aktualné
** dostupné produkty.

* * Vice informaci a ekologicky certifikat (DE-OK0O-003)

najdete na www.erbsloeh.com.

Oenoferm® Bio

- Bilé vino/ Certifikované kvasinky pro bio
ilell:;:lob:rg Sumivé vino a sSumiva vina. 20-30 0,5
Oenoferm®Be-Red  Cervené vino Certifikované kvasinky pro barvita 20-40 0,5

a strukturovana organicka cervena vina.

Podpora fermentace Cisty preparat z bunécnych stén

® : 14 _

PuroCell® O a restartovani .kvalsmelip/ro adbsorbci latek 20-40 0,5
inhibitujicich fermentaci.
Inaktivované organické kvasinky,

VitaFerm® Bio Vyziva kvasinek poskytuji ddlezité aminokyseliny 20-30 1,10
a vitaminy.

ErbiGel® Bio e eeles Citenf a flotace. 5-20 1,25

polyfenolu
HydroGum Bio Stabilizace Zlepsuje pocit v Ustech. 20-100 1

q ERBSLOH q EREEU:}H_
Oenoferm* B Oenoferm

Be-Red




KVASINKY

Oenoferm® Icone | 0,5kg baleni

Kvasinky s nizkym obsahem SO,

) ~ ~ ., ERESLOM
Cil oSetfeni e
. /oy , , sy ‘. — L Oenocfermy
Kvasinky odolné vici alkoholu s nizkou produkci SO, pro prémiova Cervena vina urcena k zrani. ieone

Produkt a ucinek
Oenoferm® Icone je silné fermentujici kmen kvasinek vybrany pro vyrobu prémiovych ¢ervenych

vin. Nizka produkce SO2 béhem kvaseni je idealni pro vina uréend pro zrani v sudu. Zveda
aromaticky profil, zlepSuje integraci taninu a produkuje kulata vina diky vysoké produkci
polysacharidd.

Doporucena teplota kvaseni: 18-33 °C

Tolerance alkoholu: 16,5 % obj. % g g
Pro dosazeni optimalnich vysledkd fermentace je vhodné pouzit VitaDrive® F3 béhem rehydratace

a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
15-30 g/100 |

Oenoferm® Bouquet | 0,5/15 kg baleni

Kvasinky pro rozvoj svézi viiné Cerstvého ovoce v bilém viné.

Cil oSetfeni L HaBsLEN
Oenoferm® Bouquet produkuje velké mnoZstvi esterd a pfispiva k Siroké Skale vini. Oenoferny

Pro jejich tvorbu je vyhodné stabilni a pravidelné kvaseni.
Produkt a ucinek
Pro vina fermentovana s Oenoferm® Bouquet jsou typické exotické ovocné slozky, Cerny

rybiz a sladka viiné kvétin, kombinované s hustou strukturou.
Doporucena teplota kvaseni: 16-20 °C

Tolerance alkoholu: 15 % obj.
Pro dosazeni optimalnich vysledkd fermentace je vhodné pouZit VitaDrive® F3 béhem 9 9 g
rehydratace a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40g/100 |

Oenoferm® Color | 0,5/10 kg baleni

Kvasinky pro intenzivni ¢ervené vino ovocného charakteru.

Cemmsion

Cil o3etFeni
Oenoferm Color je zvlasté vhodny pro vyrobu intenzivnich ¢ervenych vin s aromatem
tmavého ovoce a s potencidlem ke starnuti.

Cenoferm”
Colar

Produkt a ucinek

Hluboké barvy vina se ziskavaji diky povaze téchto kvasinek. Oenoferm® Color poskytuje
perfektni rovnovahu mezi ovocem a taninem pro zrani vina v dubovych sudech.
Doporucena teplota kvaseni: 18-28 °C

Tolerance alkoholu: 16 % obj.
Pro dosazeni optimalnich vysledkd fermentace je vhodné pouZit VitaDrive® F3 béhem @ 9 9
rehydratace a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40 g/100 |




KVASINKY

Oenoferm® Freddo | 0,1/0,5/15 kg baleni

Kvasinky bilého vina pro chladnou fermentaci podporujici aroma.

Cil oSetfeni LEEsLOn
Vina kvasena Oenoferm® Freddo vykazuji citrusové a grapefruitové tony a viiné jablek a broskvi. Oenoferny

Perfektni pro pourziti pfi nizkych teplotach kvaseni.
Produkt a ucinek

Kvasinky Oenoferm® Freddo byly izolovany jako Cista kultura neustalym vybérem v chladném
fermentacnim médiu. Po dvou dnech zpozdéni za¢ne Oenoferm® Freddo fermentovat s velkou
silou a konzistenci. Kvasinky maji spiSe inhibujici vliv na malolaktickou fermentaci.
Doporucena teplota kvaseni: 13-17 °C

Tolerance alkoholu: 15 % obj. y g y
Pro dosazeni optimalnich vysledkd fermentace je vhodné pouZzit VitaDrive® F3 béhem rehydratace

a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40 g/100 |

Oenoferm?® Klosterneuburg | 0,1/0,5/15 kg baleni

Osmotolerantni kmen kvasinek vybrany v Klosterneuburgu v Rakousku.

Cil oSetfeni at__!_l_!f_lqu
Cisté selektované kvasinky pro kofenita plna vina s pepfovym aromatem. encferm

Produkt a ucinek

Oenoferm® Klosterneuburg vykazuje velmi Siroké spektrum pouZziti, od klasickych az po
bohatd vina. Béhem sur lie starnuti mohou kvasinky poskytovat dalsi pozitivni Gc¢inek.
Mannoprotein se mize snadno uvolnit a vytvorit pékny krémovy nadech.

Doporucena teplota kvaseni: 17-22 °C

Tolerance alkoholu: 14 % obj.

Pro dosaZeni optimalnich vysledkd fermentace je vhodné pouzit VitaDrive® F3 béhem
rehydratace a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40g/100 |

Oenoferm® LA-HOG | 0,5 kg baleni

Kvasinky pro vina s mensim obsahem alkoholu.

Cil oetfeni Canmion
Oenoferm® LA-HOG jsou kvasinky bez obsahu GMO pro vyrobu ovocnych vin s lepsSim Oenoferm

LAHDG

pocitem v Ustech a mensim obsahem alkoholu.

Produkt a ucinek

Kvasinky musi byt pouzity v kombinaci s konceptem vyzivy Erbsloh® LA-C.

Oenoferm® LA-HOG ma nasledujici pozitivni vlastnosti:

1. Nadpriimérna tvorba glycerinu zlep3uje pocit v Ustech.

2. Obsah alkoholu je snizen az o 1 % alkoholu v objemu.

3. Tvorba ovocnych aroma a vysoka dynamika kvaseni diky pouZiti nutri¢niho konceptu
Erbsloh® LA-C.

4. Doporucena kupaz s jinym produktem.

Koncept vyzivy Erbsloh® LA-C se sklada z:
« VitaDrive® F3 pro rehydrataci
« VitaFerm® Ultra F3 jako zakladni Zivina pro most
» Stala dodavka Vitamon® Liquid

PouZiti konceptu je nutné a neni volitelné!

Davkovani
30-40 g/100 |



KVASINKY

Oenoferm® Pink | 0,5 kg baleni

Enologické kvasinky pro suché riiZové vino s vyraznou ovocnosti.

Cil oSetfeni Censsiim
Oenoferm® Pink podporuje styl réizového vina. Vina jsou Zivd, svéZi a sucha. Oenoferm

Produkt a ucinek

Barva je mddni rGizova s fialovymi odstiny. Vina rozvijeji kvétinovou viini a tony malin,
Cerveného ovoce a jemné chuté.

Doporucena teplota kvaseni: 13-20 °C

Tolerance alkoholu: 15 % obj.

K dosazeni optimalnich vysledkl fermentace je vhodné pouZzit VitaDrive® F3 béhem
rehydratace a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-30 g/100 |

Oenoferm® PinoType | 0,5 kg balen/

Kvasinky pro moderni vina Pinot (Rulandské) s typickou a krémovou strukturou.

L EAESLON

Cil oetieni

Oenoferm® PinoType je zvlasté doporucovan pro vina Pinot. Oenolamy

Pinolvoe

Produkt a ucinek

Oenoferm® PinoType byl specialné vybran pro fermentaci vsech odriid Pinot. Kvasinky jsou
schopny tvorit zvy$ené mnoZstvi ovocnych esterd a glycerolu. Oenoferm® PinoType je velmi
vhodny pro starnuti sur-lie a nabizi dobré predpoklady pro Uspésné malolaktické kvaseni.
Doporucena teplota kvaseni pro bild vina: 18-22 °C a pro Cervenad vina: 20-28 °C

Tolerance alkoholu: 15 % obj.

Pro dosazeni optimalnich vysledkd fermentace je vhodné pouZit VitaDrive® F3 béhem
rehydratace a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40 g/100 |

Oenoferm® Riesling | 0,5 kg baleni

Odradové kvasinky.
L BRBSLON

Oenoferm
Having

Cil o3etieni
Vybér kvasinek pro klasicky styl Ryzlinku rynského s vyzralym chutovym profilem.

Produkt a tcinek

Oenoferm® Riesling byl vybran z vinic v Rheingau v Némecku. Ma spolehlivy pribéh kvaseni a
produkuje harmonicka, vyvazena ryzlinkova vina.

Doporucena teplota kvaseni: 17-22 °C

Tolerance alkoholu: 13,5 % obj.

K dosaZeni optimalnich vysledkl fermentace je vhodné pouZit VitaDrive® F3 béhem rehydratace
a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40 g/100




Oenoferm® Rouge | 0,5/10/15 kg baleni

Vysoce kvalitni kvasinky pro aromatické ovocné druhy ¢erveného vina.

Podporuje aroma ¢ervenych bobuli.

Cil o3etieni

Oenoferm® Rouge byl vybran pro podporu aromatu ¢ervenych bobuli, ¢erného rybizu a tfesni.
Kvasinky jsou velmi vhodné pro druhy ¢erveného vina s vyraznym ovocnym charakterem.

Produkt a tcinek

Oenoferm® Rouge se také vyznacuje snizenou B-glukosidazovou aktivitou,

coz vede k zachovani barevnych pigmentd.

Doporucena teplota kvaseni: 18-28 °C

Tolerance alkoholu: 14,5 % obj.

Pro dosaZeni optimalnich vysledkd fermentace je vhodné pouzit VitaDrive® F3 béhem
rehydratace a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40 g/100 |

Oenoferm® Structure | 0,5/10 kg baleni

Silné kvasinky podporujici strukturu a vliv taninC na Cervena vina.

Cil oSetFeni
Oenoferm?® Structure je zvlasté vhodny pro vyrobu plné ¢ervenych vin s vyraznou ale vyvazenou
taninovou strukturou.

Produkt a ucinek

Tanniny priznivé ovliviuji strukturu ¢erveného vina a zdUrazriuji typické aroma bobulovin a
orechi. Malolaktickou fermentaci lze snadno provést.

Doporucena teplota kvaseni: 18-28 °C

Tolerance alkoholu: 15 % obj.

K dosazeni optimalnich vysledkl fermentace je vhodné pouZzit VitaDrive® F3 béhem rehydratace
a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40 g/100 |

Oenoferm® Terra | 0,5 kg balen/

Terroirové kvasinky.
Cil o3etFeni
Kvasinky pro podporu terroirového charakteru bilého a ¢erveného vina.

Produkt a ucinek

Oenoferm® Terra zdlraznuje individualni vlastnosti bilych a ¢ervenych vin a dava dokonaly
vyraz harmonické tvorbé aromatickych slozek. Oenoferm® Terra vykazuje rychly nastup
fermentace a bezpecné fermentacni vlastnosti.

Doporucena teplota kvaseni: 17-28 °C

Tolerance alkoholu: 14 % obj.

Pro dosazeni optimalnich vysledkd fermentace je vhodné pouzit VitaDrive® F3 béhem
rehydratace a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40 g/100 |

KVASINKY
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KVASINKY

Oenoferm® Veltliner | 0,5 kg baleni

Odrtidové kvasinky.

Cil oSetreni L EREsLEN
Podporuje ovocné, pepfové a kofenité viiné Veltlinského zeleného. Oenoferny

Produkt a ucinek

Oenoferm?® Veltliner jsou suché, selektované kvasinky pro inokulaci vin Veltlinské zelené. Je to
kmen kvasinek tolerantni viici alkoholu, ktery zajistuje Gplnou fermentaci i p¥i nizkych
teplotach. Doporucena teplota kvaseni: 14-17 °C

Tolerance alkoholu: 15 % obj.

K dosazeni optimalnich vysledkl fermentace je vhodné pouZzit VitaDrive® F3 béhem rehydratace

a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace. 9 g y

Davkovani
20-40 g/100 |

Oenoferm® wild & pure | 0,5 kg baleni

Smés divokého kmene kvasinek Torulaspora delbriickii a kvasinek Saccharomyces.

Cil oSetreni L onesLom
ZvySena tvorba monoterpl a ovocnych esterd. "ﬂ‘é"‘;;'ll""

Produkt a tcinek

Oenoferm® wild & pure lze pouzit k vytvoreni jedinecného stylu vina. Vina kvasena témito
kvasinkami se vyznacuji zvyraznénou ovocnou chuti, krémovou texturou a zvySenou plnosti
v Ustech. Je mozZné fermentovat jak bila, tak ¢ervena vina.

Doporucena teplota kvaseni pro bila vina: 16-20 °C a pro ¢ervena vina: 25-33 °C

Tolerance alkoholu: 14 % obj.
Pro dosazeni optimalnich vysledkd fermentace je vhodné pouZzit VitaDrive® F3 béhem rehydratace 9 '®
a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40 g/100 |

1

Oenoferm® X-thiol | 0,5/10 kg baleni

Hybridni kvasinky tolerantni k alkoholu, které zesiluji ovocné thioly a exotické aroma.

Cil o3etFeni Capon
Silné kvasinky pro thiolem pohanéna bilé vina jako je Sauvignon blanc. Oenoferm

Produkt a ticinek
Oenoferm?® X-thiol jsou nami vybrané hybridni kvasinky bez GMO.
« Vlysoka fermentacni schopnost a tolerance k alkoholu
» Tvorba komplexnich aromat fermentace (rliZzovy grapefruit a ¢erny rybiz)
» ZvySena produkce aromat tropického ovoce (mucenka)
Doporucena teplota kvaseni: 15-22 °C 9 % @L)
Tolerance alkoholu: 16 % obj.
K dosazeni optimalnich vysledkl fermentace je vhodné pouZzit VitaDrive® F3 béhem
rehydratace a VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40 g/100 |

2



. KVASINKY

Oenoferm® X-treme | 0,5/10 kg balenf

Silné fermentujici hybridni kvasinky pro profil aroma X-treme s pikantnim ovocnym charakterem.

Conmsiow
Cil oSetreni Oenofermm

X-¥ema

Fermentace vin s aroma profilem ,X-treme* vyjadfujicim intenzivni jemné korenité Cerstvé tony.
Idealni pro hrozny Rulandské, Chardonnay, Ryzlink rynsky a Sauvignon blanc.

Produkt a ucinek
Oenoferm® X-treme je hybridni kvasinka bez GMO, kterd kombinuje pozitivni vlastnosti dvou
rodi¢ovskych kmen:

» Extrémné vysoka fermentacni schopnost kmene Bayanus pfi nizkych teplotach

* Profil viiné kombinujici mineralni tony vyvazené ovocnymi, kvétinovymi a kofenitymi slozkami 9 % y
Doporucena teplota kvaseni: 10-17 °C.
Tolerance alkoholu: 17 % obj.
K dosaZeni optimalnich vysledkl fermentace je vhodné pouZzit VitaDrive® F3 béhem rehydratace a
VitaFerm® Ultra F3 béhem fermentace.

Davkovani
20-40 g/lOO |




KVASINKY

Cervené/rosé kvasinkové kmeny

«-Doporuceni

Barbera

Blaufrénkisch

Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon
Carignan

Dornfelder

Grenache

Malbec

Merlot

Mourvedre

Nebbiolo

Rulandské modré
Pinotage

Sangiovese

Syrah

Tempranillo

Zinfandel

Zweigelt

Rosé vina

Nova vina

Ovocna Eervend

Cervend vhodnd pro zrani
Spusténi zastaveného kvaseni
Hybridni kvasinky

Smés kvasinek

Divoké kvasinky (T. delbriickii)
Organické kvasinky

S. cerevisiae cerevisiae

S. cerevisiae bayanus
Alkoholova tolerance [ %]
Faze rGstu [h]

Relativni potfeba dusiku
Teplotni rozmezi [°C]
Rychlost kvaseni

P&néni

Konkurenéni (smrtici) faktorr

Vliv na JMF

Smyslovy Gcinek

16

15-30
Vysoka
25-33

Vysoka

Stredni

Ano

Potlacuje

Estery,

. L]
L]
L]
L] L]
L] L]
.
L]
L]
L]
L] Ll
L] L] L]
16 14.5 15
15-20 15-20 15-20
Vysoka Stfedni Stredni
18-28 18-28 18-28
Pomala Stredni Stredni
Stfedni Nizké Stredni
Ano Ano Ano

Podporuje  Podporuje Podporuje

Estery, Estery, Estery,
pocit v stech pocitv dstech pocitv Gstech pocitv dstech pocit v Ustec




«—Doporuceno
Airén

Albarifio
Chardonnay
Chenin Blanc
Tramin Eerveny
Veltlinské zelené
Miiller-Thurgau
Muskat
Rulandské bilé
Rulandské Sedé
Ryzlink
Sauvignon Blanc
Sémillon
Verdejo
Viognier

Sucha bila
Pozdni shér
Ledové vino
Sumiva vina
Druhotné kvaseni

Spusténi zastaveného kvaseni
Hybridni kvasinky

Smés kvasinek

Divoké kvasinky (T. delbriickii)
Organické kvasinky

S. cerevisiae cerevisiae

S. cerevisiae bayanus
Alkoholova tolerance [ %]
Faze rlstu [h]

Relativni potfeba dusiku
Teplotni rozmér [°C]

Rychlost kvaseni

Pé&néni

Kompetetivni (smrtici) faktor

Vliv na JMF

Smyslovy Géinek

16.5
15-25
Stiedni
16-22
Stredni
Stredni

Ano

Neutralni

Estery,
terpeny

15
15-20
Vysoka
16-20

Stredni
Malé

Ano

Neutralni

Estery,
terpeny

16
15-30
Stredni
14-26
Stredni
Stredni

Ano

Potlacuje

Estery,
terpeny,
chut

15
25-45
Nizka
13-17
Vysoka
Stredni

Ano

Potlacuje

Estery,
terpeny

14
20-30
Vysoka
17-22
Stredni
Stredni

Ano
Podporuje

Estery,
terpeny,
chut

. .
L]
L] L]
15 135
15-20 15-25
Vysoka Stredni
18-22 17-22
Pomala Stedni
Stredni Silné
Ano Ano
Podporuje Neutrdlni
sz, Estery,
terpeny, e
chutl

KVASINKY

Kmeny kvasinek pro bilé vino

14
17-22
Stredni
17-22
Stredni
Silné
Ano
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15
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Ano
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Estery,
terpeny
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'WZNA

OenoRed® | 1 kg baleni

Cisty kvasinkovy autolyzat.

Cil o3etFeni
OenoRed® podporuje kvaseni a zlepSuje zjemnéni a stabilizaci barev ¢ervenych vin.

Produkt a uc¢inek

OenoRed® obsahuje diky specialnimu procesu kultivace vysoky podil komplexnich
polysacharid( z bunécnych stén. Tyto polysacharidy se skladaji hlavné z mandzy a glukdzy, které
jsou schopné stabilizovat antokyany a taniny uvolnované ze slupek hrozni.

Davkovani
30-40g /100 [ nebo kg

VitaDrive® ProArom | 1kg balent

Organicka vyZiva pro ochranu kvasinek a viiné vina.
Cil o3etieni .
VitaDrive® ProArom je inovativni pripravek, ktery chrani kvasinky pred stresem béhem faze =
propagace a fermentace.

Produkt a ucinek
Priprava inaktivovanych kvasinek a jejich bunécnych stén s pfirozenym obsahem redukujicich
peptidl a zakladnich Zivin jako jsou mineraly, vitaminy, aminokyseliny a vlastni glutathion.
Pro VitaDrive® ProArom jsou mozné nasledujici aplikace:
 Redoxni pufr v pripadé oxidacniho stresu
« Udrzuje a stabilizuje buné&&nou strukturu (v pripadé stresu zptisobeného teplotou a ethanolem) % % 9
 Podporuje typické odridové aroma

Davkovani
Pfidat béhem rehydratace kvasinek (20-30 g / 100 l). Pridani béhem alkoholové kvaseni se
nedoporucuje.

VitaFerm® Base | 5/10 kg baleni

Zakladni vyziva s neaktivnimi kvasinkami.

Cil o3etFeni
VitaFerm® Base se pouZziva jako zakladni Zivina k vyzivé kvasinek béhem alkoholového kvaseni.
Kromé Zivin dodava hydrogenfosforeénan diamonny a thiaminhydrochlorid (vitamin B1) a také
dalsi cenné slozky z neaktivnich kvasinek. E_:
Produkt a tu¢inek
Ziviny kompenzuji nedostatky v mostu a zajidtuji bezpecné kvaseni.
Aplikace VitaFerm® Base nabizi nasledujici vyhody:
* ZvySeny obsah dusiku

* Adsorpce latek potlacujicich kvaseni g % 9
* Zabrariuje vzniku pachuti
 Redukce vazebnich partnerd SO, (redukce SO,)

Davkovani
3x30g/1001

6
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. VYZIVA

PuroCell® O | 0,5 kg baleni

Organicky certifikovany preparat bunécnych stén kvasinek.

Cil o3etFeni
Cisty preparat bun&&nych stén kvasinek pro podporu aktivity kvasinek b&hem primarni fermentace.

Produkt a ucinek
S PuroCell® O jsou mozné nasledujici aplikace:
« Adsorpce latek inhibujicich fermentaci, zejména mastnych kyselin se stfednim retézcem
¢ Vylepsené uvolriovani CO, béhem primarni fermentace
 Redukce fenolickych sloucenin pro zlep$eni chuti a aroma
 Reaktivace zastaveného/pomalého kvaseni
PuroCell® O je vyrabé&n pfirozenym a inovativnim procesem a je certifikovan podle nafizeni (ES) ¢. g % 9
834/2007. Spliuje kritéria nafizeni (ES) ¢. 203/2012 pro ekologické vino a viechny odpovidajici
ekologické pozadavky v USA.

Davkovani
10-40 g/100|

VitaDrive® F3 | 1/10 kg baleni

VyZziva pro rehydrataci kvasinek.

Cil oSetFeni
Mobilizace suchych vybranych kvasinek, coz vede k rychlému nastupu kvaseni a ¢istému
aromatickému profilu.

Produkt a t¢inek

VitaDrive® F3 ma pfi aplikaci béhem rehydratace mobilizujici G¢inek na kvasinky. Odolnost vici
stresovym faktordim, jako je neustalé zvySovani alkoholu, nizké teploty, kvasinkové toxiny a
rezidua pesticid(, je vyrazné posilena a je zajistén konec fermentace.

Davkovani
Pridejte 1 kg VitaDrive® F3 na 1 kg suchych kvasinek do rehydratacni suroviny.

VitaFerm® Bio | 1/10 kg baleni

Certifikovana organicka vyziva kvasinek.

Cil oSetfeni

VitaFerm® Bio je idealni pro podporu alkoholového kvaseni s nasledujicimi vyhodami:
* Vyvazena zasoba vyzivy az do konce kvaseni
 Rychly nastup kvaseni
* VylepSené senzorické hodnoceni

Produkt a ucinek

VitaFerm® Bio ma mobilizujici Gi¢inek na aktivitu kvasinek a zabrariuje produkci nezadoucich
chuti. Neobsahuje amonné soli. Fermentace je podporovana udrzitelnym zplsobem, vyhyba se
teplotnim vrchollm po pridani Zivin. Kvasinky vyuZivaji vy$si odolnosti vici stresovym % % 9
faktorGim. Certifikovana organicka spole¢nost Lacon GmbH (DE-OK0-003).

Davkovani

30-40g/100 |



'WZNA .

VitaFerm® Ultra F3 | 1/10 kg balen/

Multi-komplexni vyZiva.

Cil o3etieni
Rychly nastup kvaseni, bezpecné ukonceni kvaseni, Cista chut vina.

Produkt a t¢inek

Nejucinnéjsi zivina s vice vyhodami pro kvaseni v obtiznych podminkach. VitaFerm® Ultra F3
podporuje rist kvasinek velmi efektivné, aktivuje svou enzymatickou aktivitu s vyvazenym
zasobovanim mineralnimi latkami a zlepsuje metabolickou aktivitu. Vitalni kvasinky maji za
nasledek atraktivni aroma profil a snizenou potrebu SO,.

Davkovani
3x30g/1001

Vitamon® Liquid | 10/600/1.000 kg baleni

Tekuta vyziva kvasinek pro kontinualni davkovani.

Cil o3etfeni

Velkou vyhodou kapalné formulace je snadnd manipulace a nepfetrzité davkovani v pribéhu
fermentace. Pfirozeny pohyb fermentacni stavy vede k rovnomérnému rozdéleni Vitamon® Liquid v
nadrzi. Uvolfiovani CO, a tim napénéni béhem kvaseni lze zabranit kapalnou formulaci. Vitamin B1
a dusik lze velmi rychle asimilovat.

Produkt a ucinek

Vitamon® Liquid je tekuta Zivina na bazi diamonium fosfatu a thiaminu (vitamin B1).
Optimalizovana kapalna formulace umoZznuje rychlou asimilaci a kompenzuje nedostatek vitamin(
adusiku v stavé.

Davkovani
200 ml/100 1




VYZIVA

Komponenty
2
- c
i = Davkovani
Produkt T 2 2| 8 g Aplikace k
yp £ 5 3 5 P g(ml)1001) (ke)
— 2] > S
s 2 & 8 ¢ £
S s 0 3 €
w & ® 3 ¢ 8
z a8 2 8§ 2 F
VitaDrive® F3 Prasek . . e Rehydratace kvasinek 20 1,10
. Re,hyd rfatace kvasinek,
o Prasek o *  zvydeny obsah glutathionu 20-30 1l
VitaDrive® ProArom
pro ochranu aroma
Vitamon® A Prasek . Adieijelisia 50-60 1
. . o j thiami 2 Baleni
Vitamon® B-nasady Prasek o Aelte BT pro . D EEEIEY
hrozny napadené plisni 1,000 po 20

- Zakladni zdroj
Vitamon® Combi Prasek . . ) . ) . 30-50 1,15
dusiku avitamind.

Vitamon® CE Prasek e . . e Velmi ¢ifrené mosty 60 1,10
Prasek . . o  Zakladni zdroj dusiku dirile 5,10
VitaFerm® Base 3x30

Komplex zakladnich

VitaFerm® Zhruba

Ultra F3 PraSek o o * *  Zivinpro plnou vyZivu 3% 30 1,10
kvasinek

VitaFerm® Bio - Cista or.garjlclfa'vym.va

DE-OK0-003 Prasek o o pro optimalni kinetiku 30-40 1,10
kvaseni
Cisty organicky, dodava

PuroCell® O a3 steroly a podporuje

s Prasek . 10-40 0,5

DE-OKO-003 fermentacni aktivitu,
adsorbuje necistoty
Cisty kvasinkovy autolyzat

m Pratek . pro pod[f)oru kvas?nl, 30-40 i

OenoRed® zaobleni a barevne

stabilizace ¢ervenych vin

Nepretrzity zdroj Zivin

Vitamon® Liquid ~ Tekuty e o b&hem kvasenibez 200-500 13’50000’
uvolriovani CO, '
Bi-Start® Nutri Prasek o Zdroj zivin béhem JMF 20 1



ENZYMY .

Trenolin® Rosé DF | 1kgbaleni

Enzym s nizkou extrakci barviv.

Cil o3etieni

Trenolin® Rosé DF je kapalna enzymaticka formulace pro zpracovani rmutu pfi vyrobé rosé,
blanc de noir a blanc de gris. Je to pektinaza s velmi malymi macerac¢nimi vlastnostmi, a proto
je nastrojem, kterym vinar mize vcas ovlivnit extrakci barviv.

Produkt a ucinek
Trenolin® Rosé DF je idedlni volbou pro hrozny bohaté na antokyany sklizené za teplych dnd a
vysoké hodnoty pH. Vzhledem k rychlému sniZeni viskozity je zapotfebi velmi malo ¢asu na
kazi, aby se dosahlo co nejvyssiho vytézku.
Dalsi vyhody:

 Neni potfeba zadné aktivni uhli

* VyS3i procento samotoku

* Vys$3ivynos pfi nizsim lisovacim tlaku

* SniZena extrakce polyfenolu

 Bez cinnamylesterazy

Davkovani
2-3ml/100 | nebo kg

Trenolin® BouquetP'S | 0,1/1 kg baleni (Prosim zkontrolujte si pfedpisy specifické pro vasi zemi.)

Tekuty pektolyticky enzym s icinkem uvolfiujicim aroma.

Cil o3etFeni
Osvobozeni aromatickych prekurzor a terpend. Typické odriidové aroma se stava vyraznéjsi. I
Produkt a ucinek .

Odriidovy charakter vina je ur¢ovan aromatickym profilem hroznd a aromaty kvaseni,
tvorenymi vinnymi kvasinkami z prekurzor(. Aromatické latky, které se vaZou na glykosidy,
mohou byt uvolnény pomoci Trenolin® BouquetPLUS béhem a po fermentaci.

Davkovani
7-15ml/100 L nebo kg

Trenolin® FastFlow DF | 1 kg baleni

Kapalna multipektindzova formulace.

Cil o3etieni

Cilené stépeni rozvétvenych zbytkd pektinu pro G¢innéjsi hydrolyzu pektinu v hroznové stavé. v
disledku toho ztraci pektin svou schopnost vazat vodu a sniZuje se viskozita. Aplikace je
mozna pfi nizkych teplotach. Zvysena filtrovatelnost u bilych a ¢ervenych vin.

Produkt a ucinek

Hroznovy pektin je zvlasté bohaty na postranni Fetézce arabinogalaktanu-Il. To je diivod, pro¢
se hroznovy pektin ve srovnani s jinymi ovocnymi pektiny tézko rozkladd a vétsi cast
rozvétvenych zbytk( pektinu zdstava v mostu, $tavé a viné. Tento G¢inek je patrny zejména u
odrad révy

bohaté na pektiny. Trenolin® FastFlow DF je schopen tuto frakci degradovat.

Davkovani
3-10 ml/100 | nebo kg



. ENZYMY

Trenolin® Filtro DF | 1 kg baleni (Prosim zkontrolujte si pFedpisy specifické pro vasi zemi.)
Kapalny enzym neobsahujici depsidazu pro ¢efeni a filtraci se Sirokym spektrem aktivity.

Cil o3etieni

Trenolin® Filtro DF mUzZe zabranit predvidatelnym problémdm s filtraci ve stadiu mostu.

Rovnéz je mozné vyloucit problémy s filtraci u vina.

Produkt a tcinek

Mosty a vina ze shnilych hrozn je Casto problematické filtrovat kvali tvorbé sliznich latek

a zménam koloidni struktury zptsobené hnilobou. Trenolin® Filtro DF enzymaticky rozklada
prakticky vSechny slizovité latky v mostu a mladém viné. Filtracni obtiZe spojené s témito latkami
[ze tedy odstranit. Trenolin® Filtro DF je enzymaticky pfipravek Cistény zvlastnim postupem,
ktery je tedy prosty rusivé vedlejsi aktivity depsidazy a oxidazy, ¢imz zvySuje Cerstvost odriidového
charakteru.

Davkovani
10-20 ml/100

Trenolin® Flot™S | 1/10 kg baleni

Kapalny flota¢ni enzym.

Cil o3etieni

Trenolin® FlotP'Vs je tekutd pektinaza pro ¢ireni bilych a riZovych mostd pomoci flotace.
Produkt a tcinek

SloZeni Trenolin® Flot Plus je zaméreno na aktivitu pektinesterazy, coz umoziuje velmi rychlou
flokulaci a usnadriuje efektivni flotani proces. Trenolin® Flot Plus neobsahuje
cinnamylesterazovou aktivitu, a proto netvori nezadouci tékavé fenoly.

Davkovani
1-8 ml/100|

Yoy
Trenolin® Frio DF | 0,1/1 kg baleni

Kapalna pektindza pUsobici pfi nizké teploté.

Cil o3etieni

Trenolin® Frio DF zajistuje rychlou a uc¢innou hydrolyzu pektinu v bilém a ¢erveném mostu béhem
macerace za studena na 5 °C, coz vede ke zlepSeni vykonnosti lisu. Podpora uvolriovani
prekurzord aroma béhem macerace bilého a ¢erveného hroznového mostu za studena, jakoZ i
zlepSeni jemnosti Stavy.

Produkt a ticinek

Aplikace Trenolinu Frio DF je velmi ekonomicka diky svému vynikajicimu vykonu pfi relativné
kratké dobé kontaktu a také pri velmi nizkych teplotach. Pektiny s vysokou schopnosti vazat vodu
rozpusténé v mostu jsou hydrolyzovany, coz vede ke zlepSenému odtoku Stavy pfi nizkém
lisovacim tlaku.

Davkovani
2-10 ml/100 [ nebo kg



ENZYMY .

Trenolin® Mash DF | 0,1/1/10 kg baleni (Prosim zkontrolujte si pFedpisy specifické pro vasi zemi.)

Inovativni enzymovy komplex pro maceraci.

Cil o3etFeni

Macerace rmutu béhem nakvaseni za studena.

Produkt a uc¢inek

Trenolin® Mash DF urychluje maceraci hroznového rmutu, uvolfiuje prekurzory aroma,

a proto zvysuje typické odriidové vlastnosti. Jeho G¢innost zavisi na pfidaném mnoZstvi,

teploté a dobé reakce. To lze prodlouzit v€asnym pfidanim do rmutu.
Trenolin® Mash DF zvysi procento volné Stavy béhem lisovani.

Davkovani
1-4 ml/100 [ nebo kg

Trenolin® Opti DF | 0,1/1 kg balen/

Jemna granulatova pektinaza.
Cil o3etieni
Aplikace Trenolin® Opti DF nabizi nasledujici vyhody:
* Lepsi lisovatelnost, kratsi lisovaci doby, zvysena lisovaci kapacita
 ZvySeny objem Stavy ze samotoku, snizend extrakce tfislovin a horkych
latek v dlsledku nizsich lisovacich tlakd

vvvvv

Produkt a u¢inek

Trenolin® Opti DF zajistuje rychlou a Uplnou degradaci pektinu diky vyvazenému slozeni

enzymovych aktivit. Trenolin® Opti DF je vyCiStény enzymovy pripravek, ktery je tedy prosty 9 9 9
vedlejSich u¢inkd cinnamoylesterazy a oxidazy. To zachovava Cerstvost a pfirozenou ovocnost.

Davkovani
1-3g/100 L nebo kg

Trenolin® PEXX DF | 10 kg baleni

Kapalny enzym pro drastické snizeni viskozity v kratkém case.
Cil oSetfeni
 Optimalizace predpokladd pro flotaci, reverzni osmézu, zahusténi hroznového mostu
« Drastické snizeni viskozity v kratkém case
« Vétsivztlak ¢astic sedimentu
« Dobra pfiprava pro crossflow filtraci

Produkt a t¢inek

Diky vysoké koncentraci aktivit zajistuje Trenolin® PEXX vynikajici kondicionovani mostu pro
podporu naslednych separacnich procesu. Obtizné pektické latky jsou hydrolyzovany ve velmi (J'% g'% &)
kratké dobé. Trenolin® PEXX je také velmi reaktivni pfi hodnotach pH kolem 3,0.

Davkovani
0.5-1.5ml/1001



. ENZYMY

Trenolin® Rouge DF | 0,1/1 kg baleni (Prosim zkontrolujte si pfedpisy specifické pro vasi zemi.)

Kapalny enzym pro Cervena vina.

Cil oSetfeni

Vyroba plnych ¢ervenych vin s vyvazenou taninovou strukturou. Vysledna ¢ervena vina

jsou kompaktni, stabilni a maji intenzivni barvu. Trenolin® Rouge DF optimalizuje vytézek
barvy béhem kvaseni na slupkach i béhem termovinifikace. VytéZzek se v disledku aplikace
enzymu zvysi o 5 az 8%.

Produkt a uc¢inek

Trenolin® Rouge DF zvy3uje uvolriovani barevnych pigmentd béhem extrakce mostu.
Zaroven ziskava taniny, které dodavaji hotovému vinu jeho typicky plnohodnotny charakter.

Davkovani % 9 g
3-10 ml/100 | nebo kg

Trenolin® Super®Vs | 1 kg baleni

Vysoce aktivni kapalna pektinaza.

Cil o3etieni

Osetreni s Trenolin® Super®tUs nabizi nasledujici vyhody:
 ZvySeny samotok
¢ Rychlé a kompaktni usazovani kall
¢ Vylepsuje filtraci

Produkt a u¢inek

Osetreni Trenolin® SuperP'Ys zajistuje rychlou degradaci pektinu. Doba lisovani se zkracuje a
zvysuje se lisovaci kapacita. Je dosazeno rychlé a kompaktni sedimentace kalil v stavé. Nasledné
filtracni kroky jsou vylepSeny. Nezadouci vedlejsi G¢inky jsou eliminovany a diky Cisticimu procesu
je zachovana Cerstvost a odriidovy charakter hrozn.

Davkovani
3-10 ml/100 | nebo kg

Trenolin® Sur-Lies DF | 1 kg baleni (Prosim zkontrolujte si predpisy specifické pro vasi zemi.)

Vysoce aktivni enzym pro optimalizovanou lyzu kvasinek, pro zlep$enou strukturu a vétsi hustotu.

Cil o3etieni

Trenolin® Sur-Lies DF podporuje degradaci jemnych kall perforaci bunécnych stén.
To zase zplsobuje zrychleni uvoliiovani mannoproteind z bunécné stény.

Produkt a tcinek

Kvasinkové manany a aminokyseliny se uvolfiuji v dalsim enzymatickém procesu.
Mannoproteiny a kvasinkové manany vedou k intenzivnéj$imu, déle trvajicimu
pocitu v Ustech a ke krémovéjsi, jemnéjsi chuti. Struktura a hustota jsou vylepSeny.
Vylepsena filtrovatelnost.

Davkovani @ % 9
2-5ml/100 |




ENZYMY

Trenolin® Thermo-Stab DF | 1/10 kg baleni (Prosim zkontrolujte si predpisy specifické pro vasi zemi.)

Termostabilni pektolyticky enzym.

Cil o3etieni

Zrychlena macerace Cerveného mostu pro lepsi extrakci pigmentt a mékkych tanind.

Zlepsuje se Cerpatelnost, stlacitelnost a priichod mostu ohfivacem.

Produkt a tcinek

Antokyany se obvykle extrahuji béhem procesu termovinifikacniho zahfivani relativné rychle.
Katechiny, které jsou nezbytné pro stabilizaci antokyand, obvykle vyZaduji delsi dobu styku s teplem.
Totéz plati pro pozadované taniny. Aplikace Trenolin® Thermo-Stab vede k urychlené extrakci.

Davkovani
2-4 ml/100 | nebo kg

Trenolin® Xtract | 0,1/1 kg balen/

Kapalny enzym cerveného vina.

Cil o3etieni

Kompletni hydrolyza pektinu, stejné jako extrakce barevného pigmentu a katechinu.
Produkt a u¢inek

Trenolin® Xtract je vysoce ucinny, tekuty enzym pro oSetfeni ¢ervenych vin béhem kvaseni na
slupkach. Bez cinnamylesterazy.

Davkovani

1-5ml/100 | nebo kg

-4 Rosé koncept

Rosé koncept zahrnuje enologické produkty optimalizované pro zvlastni potfeby vyroby
rdzového vina. Trenolin® Rosé DF, LittoFresh® Rosé a Oenoferm® Pink podporuji moderni styl
rizového vina, ktery se vyznacuje ¢irym ovocem a bledou barvou.

Trenolin® Rosé DF

Trenolin® Rosé DF je lisovaci
enzym pro snizenou extrakci
barvy. Jde o pektinazu s velmi
malymi maceracnimi
vlastnostmi, a proto je
nastrojem, kterym mize vinar
ovlivnit v€asnou extrakci
barvy. K dosazeni nejvyssiho
mozného vytézku je vzhledem
k rychlému snizenf viskozity
zapotrebijen velmi malo casu
na slupkach.

Davkovani
2-3ml/100 [ nebo kg

LittoFresh® Rosé

LittoFresh® Rosé je specialné
vyvinuty produkt zalozeny
na fytoproteinech a PVPP.
PouZiva se k oSetfeni most
béhem vyroby rlZového
vina, k odstranénf
oxidovatelnych fenoll a ke
snizeni barvy, zejména
Zlutého odstinu.

Davkovani
10-80g/100 |

Oenoferm® Pink

Kvasinky, které podporuji
moderni mezindrodnf styl
razového vina - svezi,
suchy, s vyraznym ovocem.
Oenoferm® Pink zavadi
vini kvétin plus maliny,
Cervené ovoce a jemné
koreni. Diky nizké potrebé
obsahu dusiku je idealni
pro vinifikaci rdZovych vin.

Davkovani
20-30g/100 |



ENZYMY‘

Prehled

Bez cinnamoylesterazy Ano  Ano Ano Ano Ano Ano Ano Ano Ano Ano Ano Ano  Ano

Tekuté /Prasek

e

Bilé ° °

Rosé

Bilé

Rosé

Bilé

Rosé

Bilé

Rosé

Rosé

Bilé

Rosé
Bilé

Rosé

Bilé

Rosé

Bilé

Rosé




CIRENI

ErbiGel® | 1/25 kg baleni

Jedla Zelatina.

Cil o3etFeni

Redukce polyfenolu a Cisténi.

Produkt a ucinek

ErbiGel® je Zelatina v potravinarské kvalité. Hodnota Bloom je mezi 90 a 100, co? je idealni rozsah
pro Upravu napoju. Diky kyselému prostredi vykazuje ErbiGel® vétSinou kladny naboj v typickych
napojovych médiich. Tim je zajisténa vysoka reaktivita s polyfenoly nebo oxidem kremicitym.

Davkovani
5-40 g/100 |

Py

ErbiGel® Flot | 5/25 kg baleni

Zelatina pro flotaci v hroznové §tavé.

Cil oSetfeni o
ErbiGel® Flot je specialni Zelatina s vysokou kapacitou k flokulaci a vazani fenolt béhem flotace. g
Produkt a Gicinek —
ErbiGel® Flot je snadno rozpustna mletd Zelatina. Kysely charakter a vysoka hodnota Bloom vazou

fenoly rychle, a proto zpUsobuji okamzity flokulaéni G¢inek. ErbiGel® Flot je mimoradné Gcinny, S
i kdyZ ma Stava zvySeny obsah fenolu nebo glukand z plisné.

Davkovani

5-15 /100 | @ % 9

ErbiGel® Liquid | 1/10 kg baleni

Kysele zpracovana kapalna Zelatina.
Cil oSetFeni

Cisténi $tavy a vina, bez ¢asové naro&né pfipravy. j—
Produkt a ucinek

ErbiGel® Liquid je 20% roztok jedlé Zelatiny vyvinuty specialné pro Gpravu napojd. Cisténi
Zelatinou by mélo byt provadéno kombinaci Zelatiny se solem Klar-Sol, aby se zajistilo
vysrazeni zbytkovych proteint. Tim se optimalizuje aplikace a efektivni Cifeni

Davkovani

20-50 ml/100|
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Erbsloh CompactLees | 1/10 kg baleni

CiFici suspenze jako pomoc pfi setfasani kalli pro kvaseni v lahvi.

Cil o3etFeni

Cilem oSetreni je optimalizace procesu setfasani diky rychlé a (plné sedimentaci kvasinek. Diky
rychlejsi sedimentaci kalli se vyloudi pfilepeni kvasinek na sténu skla a tim se mdZze uskutecnit vice
setrasacich krokd za den. Doba setrasani kalového depotu se tim zfetelné zkrati.

Produkt a t¢inek

Kremicitany obsazené v produktu vedou k rychlé aglomeraci kall. Bezpecné davkovani je zajisténo
pouzitim homogenni suspenze. Zrychlena sedimentace kald zabrariuje ulpivani kvasinek na
sténach lahve a je mozné provadét nékolik krokl setfasani denné.

Davkovani

50-70 ml/100 |

Erbsléh Mostgelatine CF | 1/10/25/1.100 kg balen{

Tekuta ¢ifici smés bez kaseinu.

Cil oSetFeni

Cilem Erbsloh Mostgelatine CF je redukovat nevyvazené polyfenoly a katechiny v mostu.
V¢asné odstranéni téchto latek zabranuje oSetfeni ve viné a zlepSuje potencial aromatického
zrani.

Produkt a ucinek

Erbsloh Mostgelatine CF je mostova Zelatina bez kaseinu. Kompozice sestava z kapalné
Zelatiny kombinované s vyzinou a PVPP. SniZuje Siroké spektrum nezadoucich horkych latek,
aniz by vylucovala prospésné slozky v §tavé, a to i pfi nizkych teplotach.

Davkovani

50-200 ml/100 kg

IsingClair-Hausenpaste | 1/10 kg baleni

Vyzinovy gel.

Cil o3etFeni

IsingClair-Hausenpaste umozriuje obzvlasté jemné Cifeni. Je mimoradné Gc¢inna, pokud jde o
vSechny napoje s vysokym obsahem koloidniho zakalu, jako jsou vina z ohfatého mostu, vina z
pasterizovanych $tav a vina zvlasté bohata na vytazky (napf. botrytizovana vina).

Produkt a ucinek

IsingClair-Hausenpaste vede k rovnomérnému vlockovani ¢astic sedimentu po rovhomérném
rozloZeni v napoji. Vysrazeny sediment lze snadno odstranit diky své kompaktnosti. IsingClair-
Hausenpaste je citliva na nizké teploty vina a dava ¢ervenym vinim brilantni barvu.

Davkovani
25-100 ml/100 |




CIRENI

Klar-Sol 30 | 10/1.200 kg balent

Alkalicky oxid kfemicity.
Cil o3etFeni
Klar-Sol 30 je transparentni sol oxidu kiemicitého pro vycifeni vina a mostu.

Produkt a ucinek

Klar-Sol 30 zpUsobuje komplexaci proteinl (véetné jemnych proteind, jako je Zelatina, vyzina
atd.) A rychle se vysrazi a vytvori kompaktni jemny depozit. Vlockovani, ke kterému dochazi
béhem Cefeni, se vytvori, kdyzZ zaporné nabité ¢astice solu kiemiku reaguiji s pozitivné nabitymi
Casticemi proteinu.

Davkovani
20-250 ml/100 | (:'8 E'g &)

Klar-Sol Super | 1/10/1.000 kg baleni

Silikagel.
Cil o3etFeni
Efektivni vycifeni vina, mostu a dalSich napojd aplikaci Klar-Sol Super v kombinaci s bilkovinnymi o
preparaty.

Produkt a ucinek

Klar-Sol Super reaguje v kombinaci s latkami obsahujicimi proteiny. Povaha primarnich ¢astic
poskytuje povrchovou strukturu s extrémné vysokou intenzitou naboje, coz je velka vyhoda pro
vina a $tavy se zvySenou hodnotou pH a také se zvySenym obsahem plisfiovych latek. Jako kysely
silikagel ma Klar-Sol Super zvlastni vyhodu velmi rychlé flokulace a poskytnuti kompaktniho
usazeného kalu.

Davkovani
20-250 m1/100 |

LiquiGel Flot | 10/600/1.100 kg baleni

Kapalna flotacni Zelatina.

Cil o3etFeni
LiquiGel Flot podporuje rychlou flokulaci a vazani fenold béhem flotace.

Produkt a ucinek

LiquiGel Flot je kapalina sloZena ze Zelatin s riznymi strukturami a molekularnimi velikostmi.
Velky reaktivni povrch zajistuje rychlou vazbu fenolli a okamZzité pozorovatelné vlockovani béhem
flotace. MlZe byt pouZit v kombinaci s Granucol® GE pro hrozny infikované plisni botrytis.
Davkovani

20-100 ml/100 |




LittoFresh® Liquid | 10 kg baleni (Prosim zkontrolujte si predpisy specifické pro vasi zemi.)

Kapalny fytoprotein.
Cil oSetFeni
Pro Cisténi a harmonizaci mostu a vina bez ¢asové narocné pfipravy.

Produkt a ucinek

Protein pouzivany v LittoFresh® Liquid je pfirodni hypoalergenni produkt ziskany pfirozenou
extrakci. Jeho vysoka Cistota zajiStuje optimalni organoleptickou neutralitu ve viné. V bilém nebo
riZovém mostu LittoFresh® Liquid absorbuje oxidované fenoly.

Davkovani

50-500 ml/100 | % % y

LittoFresh® Most | 5 kg baleni (Prosim zkontrolujte si pfedpisy specifické pro vasi zemi.)

Cistici prostfedek na rostlinné bazi pro odstranéni pfebytecnych polyfenoll z hroznového mostu.

Cil o3etFeni

LittoFresh® Most predchazi oxidaci a horkosti a odstranuje fenolové slozky, které oxiduji

astringentni fenoly. To zachovava Cerstvost a ovocnost vina. Adsorpce necistot zvySuje Cistotu

aroma fermentace a zlep3uje organoleptické vlastnosti vina.

Produkt a ucinek

LittoFresh® Most je praskovy produkt pro preventivni oSetfeni mostu. Slozky jsou rostlinné
proteiny, celuléza, PVPP a kfemicitany. Snadno tvofi suspenzi a distribuce v mostu je jednoducha.
LittoFresh® Most neobsahuje kasein a nepodléha poZzadavkim na oznacovani. Vhodné pro vyrobu % % g
veganskych vin.

Davkovani
30-80g/100 L nebo kg

LittoFresh® Origin | 1/15 kg baleni (Prosim zkontrolujte si predpisy specifické pro vasi zemi.)

Cisty rostlinny protein.

Cil o3etieni

LittoFresh® Origin je CiStény rostlinny protein pro oSetfeni hroznové stavy a vina.
Je to perfektni alternativa k produktim Zzivocisného plvodu, pokud jde o flotaci,
Cifeni a spravu polyfenolu.

Produkt a ucinek
Osetfeni pomoci LittoFresh® Origin nabizi nasledujici vyhody:
¢ Flotace hroznové stavy
o Vycisténi a stabilizace Stavy a vina
« Redukce taninG a oxidovanych nahnédlych barevnych pigmentd @ % 9
Davkovani
5-50 g/100 |




CIRENI

LittoFresh® Rosé | 1 kg baleni

Osetreni rGzového vina na bazi rostlinného mostu.

Cil o3etieni

LittoFresh® Rosé obsahuje vysoce reaktivni hrachovou bilkovinu, ktera odstraruje fenoly v
hroznovém mostu, ktery se snadno oxiduje, ¢imzZ si zachovava svézi vini vina a atraktivni barvu.
Jakakoli horkost a zelené tony jsou snizeny a ovocny charakter je optimalizovan.

Produkt a tcinek

LittoFresh® Rosé je specialné vyvinuty produkt zaloZeny na rostlinnych proteinech a PVPP. Pouziva
se k oSetfeni mostl béhem vyroby riiZzového vina. Neobsahuje kasein ani jiné alergeny. Vhodné pro
vyrobu veganskych vin.

Davkovani 9 g 9
10-80 g/100 |

OenoPur® | 5/10 kg baleni

Primo pouzitelna praskova smés jemnych latek pro preventivni oSetfeni mostu.

Cil o3etFeni

OenoPur® odstrafuje nadmérné mnozstvi polyfenold, které negativné ovliviiuji vino. Tento proces
vyrazné zlep3uje jakost mostu, coZ ma za nasledek lepsi integraci vin pozdéji.

Produkt a ucinek

Slozky v OenoPur® jsou extrémné Cista celuldza, PVPP, Zelatina a mineralni adsorbent. OenoPur® je
snadno dispergovatelny. OenoPur® |ze pfidat do $tavy nebo mostu v zavislosti na technickych
podminkach. Je zabranéno horké chuti a sviravosti. OenoPur® zplisobuje dobrou sedimentaci
usazenin, coz umozriuje snadné oddéleni sedimentd.

Davkovani

30-100 g/100 l/kg

VinoGel® CF | 1/10 kg baleni

Kapalné ciridlo.
Cil o3etieni
Vycisténi vin a zlepSeni filtrovatelnosti.

Produkt a ucinek

VinoGel® CF je kapalné kaseinové prosté Ciridlo s velkou afinitou k tanindm, které vede k redukci
taninu. Je zaloZen na specialnich Zelatinach kombinovanych s makromolekularnimi kolageny z
vyziny. VinoGel® CF |ze pridat pfimo.

Davkovani

30-150 ml/100 |




DUBOVE CIPSY/TANINY

€.Bois® Eichenholzchips

Vysoce kvalitni dub, rovnomérné a jemné toastovany - pro moderni druhy vina se strukturou a

profilem. Nase nova fada se vyznacuje Sirokou Skalou aplikaci. Malé netoastované Cipsy jsou idealni

pro davkovani do rmutu. Vétsi se pouzivaji béhem kvaseni nebo zranivina. Francouzsky dub s

rdznymi stupni toastovani je doplnén stfedné toastovanym americkym dubem. Objevte novou
rozmanitost €.Bois".

e Francouzsky dub

Americky dub
€.Bois Reglissa
Lékoricové & kourové
€.Bois” opéra

‘= Karamel & silné tony
‘@
>
)
-
w
(5]
o
el
3 e \ : h
g €.Bois® Muffins €.Bois" vanilla
g Americké stfedni Vanilkové & toastované

€.Bois’ Fondant
Sladké & korenéné

©.BOis’ sorbet &
€.Bois’ Fraicheur

SvéZest & objem

Sladké aroma, karamel, vanilka

SvéZest & objem

€.Bois Muffins ©.Bois” Reglissa ©.Bois” Fraicheur




'DUBOVE CIPSY/TANINY

" . i itinek Davkovani (kg)

Produkt Popis Aplikace/ucine (g/1001 g

Tannivin® Multi Smés dub.enlv(,y a Stabilizace bavrev af'gruktl,lrovanll - 1-20 0,5
kvebrachie triselné ve rmutu, mostu, bilém a cerveném viné

.. i Podporuje komplexnost bilého

Tannivin® EH Uiy , . P J, 3 P 1-20 1
z francouzského dubu  a cerveneho vina
Specialné vybrany

Tannivin® Superb tanin Harmonizace v bilem a cerveném viné 1-20 0.1

z dubového dreva vylepsuje chut

se sniZzenou sviravosti

Tannivin® Grape Cisty tanin z révy Stru’kturc')\{am avharmop|za€e 1-15 0,1
plnych bilych a cervenych vin

Snizeni oxidace a zlepseni struktury ve
Tannivin® Galléol Cisty dub&nkovy rmutu, mostu a v bilém a Eerveném viné. 1-20 0,5

tanin 25

Uelrtlinz s, e, Zvysuje redukéni potencial

N ) ~
Tannivin® Elevage kvebrachle a b&hem metody sur-lies 2-20 1
hroznové slupky
Smeés ellagitanninu a Sy S Laran
Tannivin® Finesse kondenzovanych vysuje potgthIa gant 1-30 0,2
) luxusnich bilych a ¢ervenych vin
taniny
Taniny z kvebrachie
Tannivin® Structure  bohaté Stablllzoacevbarev' - 2-30 0,5
a fenolll v cerveném viné 5

na kondenzované

taniny




DUBOVE CIPSY/TANINY ‘

Okouzlujici chutovy profil
pro moderni vinné styly!

Erbsioh Vam ukdze jok.

o

Objevte sirokou skdlu
kvalitnich dubovych é&ipsu:

€.Bois’ Reglissa

Francouzsky dub, ozeh stredni plus

€.Bois” Opéra

Francouzsky dub, ozeh stredni

e.Bois® Muffins

Americky dub, ozeh stfedni

e.Bois” Vanilla

Francouzsky dub, ozeh stredni

€.Bois’ Fondant

Francouzsky dub, ozeh slaby

€.Bois® Sorbet

Francouzsky dub, netoustovdno

€.Bois’ Fraicheur

Francouzsky dub, netoustovdno

« ERBSLOH

www.erbsloeh.com Progress is our future




MLF

Produkt

Bi-Start ® Forte SK 2

Bi-Start® Vitale SK11

Bi-Start® Fresh SK55

MaloStar Fruit

MaloStar Cream

Popis

Bakterie kyseliny mlécné pro Cervena a bila
vina. Podporuje odridovou typi¢nost a
harmonii burgundskych vin. Zmékcuje
cervena vina.

Rychla degradace kyseliny jable¢né, vysoka
tolerance alkoholu. Odolnost vici nizkému
pH a vysokému obsahu SO,.

Podporuje svézi ovocné tony s nizkou
tvorbou diacetylu. Odolnost viici nizkému pH
a vysokému obsahu SO..

Druha generace enologickych, citratové
negativnich bakterialnich kultur
redukujicich vznik diacetylu a acetatu pfi
vinifikaci. Pro ovocna vina.

Enologicka smés velkych bakterialnich
kultur s rdiznymi dopliikovymi
vlastnostmi pro rychlé MLF.

Prehled MLF toleranci kultur

Baleni

Na 1.000 | nebo 5.000 |

Na 1.000 | nebo 5.000 |

Na 1.000 | nebo 5.000 |

Na 2.500 |

Na 2.500|

Bi-Start® Forte SK2

Bi-Start® Vitale SK11

Bi-Start® Fresh SK55

MaloStar Fruit

MaloStar Cream

Alkoholovd 1 0 oo Max. )
tolerance celkovy TeIZIOta
(%) pH (50/21) (°C)
mg
<14 >3.1 <45 >13
<155 >31 50-60 >16
<16 >3,1 <60 > 14
<13 >3,2 <30 >16
<14,5 >3,1 <45 >15

Produkce
Potieba diacetylu JMF
S béhem kinetika
po sobé
jdoucich
JMF
Vysoka Stredni Stredni
Stredni Vysoka Rychla
Nizka Nizka Velmi rychla
Vysoka Zadna Pomald
Stredni Stredni Stredni




SMYSLOVE HODNOCENI

Degustin | 1 kg baleni

Cifici prostfedek na bazi kfemicitanovych materiald.

Cil o3etFeni
Degustin se pouZiva pro celkovou korekci a Setrné sniZeni trislovin v mladém viné. Také se

.....

Produkt a ucinek
Degustin plsobi jako selektivni adsorbent pro tfisloviny a mirné odchylky viiné, odhaluje

Cerstvost a ovocnost. Degustin zlepsSuje skladovatelnost snizenim oxidovatelnych sloucenin.
Davkovani

5-50g/100 |
i e
Erbsloh Clarvinyl | 1 kg baleni

Osetreni horkosti a pachuti.

Cil oSetfeni
Erbsloh Clarvinyl selektivné odstrariuje riizné nezadouci pachuté a pachy, fenolové slozky
zpUsobujici horkost a oxidované slouceniny.

Produkt a uc¢inek

Erbsloh Clarvinyl je praskovy produkt sloZzeny z PVPP a mlé¢ného kaseinu kombinovany s
kfemicitany a celulézou. Ucinek je zajistén synergii sloZek, ktera zesiluje Gc¢inek jednotlivych
soucasti. Erbsloh Clarvinyl pfedstavuje jemné Cifeni s vynikajicim usazovanim v nadrzi.

Davkovani
20-100 g/100 | (bilé vino a rosé) (]'9 g-% &)
10-20 g/100 | (Cervené vino)

Erbsloh PVPP | 1/10 kg baleni

Polyvinylpolypyrrolidon.

Cil oSetFeni

Erbslh PVPP je nerozpustny polyvinylpolypyrolidon, ktery redukuje fenolické latky a jejich
oxidaéni produkty.

Produkt a ucinek

Erbsléh PVPP se pouziva pro harmonizaci chuti. Odstrariuje prebyte¢né fenoly a snizuje hnédnuti
a oxidaci. MUZete pridat pfimo do mostu nebo vina.

Davkovani
10-80 g/100 |




SMYSLOVE HODNOCENI

Ercofid | 1 kg baleni (Prosim zkontrolujte si predpisy specifické pro vasi zemi.)

Chlorid stribrny.

Cil o3etieni

Ercofid je chlorid stfibrny aplikovany na inertni nosi¢, ktery umozriuje dobrou distribuci ve viné s
kratkou reak¢ni dobou.

Produkt a ucinek
Ercofid se ukazal jako vysoce Gcinny pfi [é¢bé stalych aromatickych sirkovych nebo podobné

nepfijemnych pachuti ve viné, které jsou zplsobeny sirnymi slozkami jako je sirovodik (H,S),
disulfidy, merkaptany nebo thioacetaty. Nema témér Zadny vliv na vani vina. Chlorid stfibrny ma

velmi nizkou rozpustnost bez ohledu na hodnotu pH. -
’ , ’ -
Davkovani 9 9 9

20-50g/100 |

Gerbinol® CF | 1/5 kg baleni

CiFici ¢inidlo bez kaseinu.

Cil o3etieni

Gerbinol® CF zmirfiuje a odstrariuje nezadouci viiné a chuté.
Produkt a t¢inek

Gerbinol® CF je zaloZen na rliznych Zelatinach, kfemicitanech a tfislovinach. Jedna se o praskovy
kasein na prosty adsorp¢ni prostredek fislovin, ktery eliminuje odchylky a necistoty.

Davkovani
5-50 g/100 |

b

Gerbinol® Super | 1 kg baleni

CiFici smés.
Cil o3etFeni
Specificka smés pro Gc¢innou korekci nepfijemnych pacht a chuti.

Produkt a ucinek

Gerbinol® Super se srazi ihned po pfidani do vina. Objemné vlocky jsou rovnomérné
rozmistény v $tavé intenzivnim michanim. Vysledné jemné vlocky maji adsorpcni vlastnosti a
kupodivu vykazuji Uspésné vysledky i pfi kratSich dobach kontaktu. Lze je snadno oddélit
filtraci nebo sedimentaci.

Davkovani
3-20g/1001




. SMYSLOVE HODNOCENI

HarmoVin® CF | 1/10 kg baleni

CiFici prostfedek bez kaseinu.

Cil o3etFeni
HarmoVin® CF se pouziva k harmonizaci vina a je Setrny k barvé a vini.

Produkt a u¢inek
HarmoVin® CF je praskové Cifici Cinidlo bez kaseinu. Obsahuje vyvazeny efektivni a neagresivni

podil PVPP. HarmoVin® CF je na bazi Zelatiny, PVPP a kiemicitan(.

Davkovani
10-80 g/100 |

Kal-Casin Leicht l6slich (snadno rozpustny) | 1 kg baleni

Kaseinové Cirici ¢inidlo s pfimou aplikaci.

Cil oSetreni

Kal-Casin Leicht [6slich se ukazal jako zvlasté ucinny pfi snizovani prebytecnych trislovin.
Produkt a t¢inek

Kal-Casin Leicht l6slich je Cifici prostfedek na bazi Cistych mléénych slozek bilkovin. Proces
granulace béhem vyroby zajistuje snadné rozpousténi. Pachy a pachuté zplisobené vysokym
obsahem polyfenolu jsou eliminovany. Kal-Casin Leicht l6slich redukuje oxidované hnédé
pigmenty.

Davkovani

2-40g/100 |

Kupzit® | 1/10 kg baleni (Prosim zkontrolujte si predpisy specifické pro vasi zemi.)

Citrat médnaty aplikovany do bentonitu.

Cil oSetFeni

Kupzit® reaguje rychle konkrétné se sirnymi, nepfijemné vonicimi slouceninami jako je sirovodik a
merkaptany. Po pfidani do vina se tyto slouc¢eniny vysrazi ve formé sulfidu médnatého a nezvysuiji
obsah médi v napoji.

Produkt a t¢inek
Kupzit® obsahuje 2% citrat médnaty. Pro snadné davkovani a manipulaci se nanasi na mineralni
nosic - zvlasté Cisty, granulovany a vysoce kvalitni bentonit.

Davkovani

5-20 g/100 | % % 9



SMYSLOVE HODNOCENI

LittoFresh® Sense | 1 kg baleni (Prosim zkontrolujte si predpisy specifické pro vasi zemi.)

Organoleptické Cistici ¢inidlo na rostlinné bazi.
Cil oSetfeni
LittoFresh® Sense selektivné odstrariuje fenoly, které jsou zodpovédné za sviravé a hoiké tony.

Produkt a u¢inek
LittoFresh® Sense se sklada z rostlinnych bilkovin, bentonitu a silikatd a snadno tvofi suspenzi.

Organoleptické vlastnosti vin jsou zvyseny v disledku adsorpce maskovacich slozek. Lehké pachuté lze
selektivné odstranit. Adsorpce necistot ma velmi maly vliv na aroma. Neobsahuje kasein.
Vhodné pro vyrobu veganskych vin.

Davkovani g % 9
5-30 g/100 |

SensoVin® | 1/10 kg baleni

Cefici prostfedek se Sirokym spektrem.

Cil o3etFeni

SensoVin® snizuje sviravost a horkost.

Produkt a ucinek

Jeho aktivnimi slozkami jsou kasein, PVPP, Zelatina a riizné kiemicitany. Nezadouci
senzorické vlastnosti jsou spolehlivé odstranény. Optimalni davka se fidi povahou a
zavaznosti nezadouci chuti.

Davkovani
5-60 ml/100 |

b

Vinpur Special® | 1/10 kg baleni

Mlé¢na kaseinova sloucenina.

Cil oSetfeni

Vinpur Special® velmi Setrnym zplsobem odstrariuje polyfenoly.

Produkt a u¢inek

Vinpur Special® nevyzaduje dalsi pomocné filtracni prostredky. Vynikajici vysledky
filtrovatelnosti po usazeni. Vinpur Special® je velmi hygienicky bezpecny, protoZe mdze byt
pridan pfimo do vina bez predchozi pfipravy.

Davkovani

5-60 /100 | % % 9
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KENTONITY

Aktivit | 20 kg baleni

Vépenato-sodny granulovany bentonit.

4inu's
Cil oSetfeni b
Vycisténi a stabilizace proteinovych a koloidnich zakald.

Produkt a ucinek

Aktivit je granulovany Cisty bentonit pro oSetfeni velkého mnoZstvi napoje. Aktivit poskytuje
stabilizaci a vyCefeni proteint v pripadech, kdy ¢isty bentonit vapenaty nestaci. Aktivit adsorbuje
proteiny, polyfenoly a dalsi nezadouci latky, a to i v napojich s relativné vysokou hodnotou pH
nebo nizkou kyselosti.

Davkovani
70-200 /100 | % % 9

Blancobent UF | 25 kg balenf

Bentonitovy prasek pro ultra-filtraci.

Cil o3etFeni

Stabilizace zabranujici proteinovému a koloidnimu zakalu

Produkt a u¢inek

Diky své specifické granulometrii (nepfitomnost ¢astic> 100 um) tento bentonit nezpdsobuje
abrazivni opotrebeni cross-flow filtri. Diky definované distribuci velikosti ¢astic je vhodny
pro pfimé davkovani.

Davkovani

20-200 g/100 |

FermoBent® PORE-TEC | 20 kg baleni

Mostovy bentonit pro Usporu ¢asu - do fermentace. —
v v s FermoBent ™~

Cil osetreni

FermoBent® PORE-TEC poskytuje rychlou a trvalou stabilizaci proteint béhem alkoholového

kvaseni.

Produkt a ucinek

Intenzivnéjsi a selektivnéjsi adsorpce proteind a inhibujicich latek lze dosahnout diky jeho
specifické porézni strukture. FermoBent® PORE-TEC lze davkovat pfimo. Diky extrémné nizkému
obsahu Zeleza miZe FermoBent® PORE-TEC zlstat v kvasicim produktu, coZ umoziiuje lepsi
uvolfovani CO, béhem kvaseni. Nakonec bude oddélen spolu s hrubymi kaly.

Py
Davkovani

50-300 g/100 |




BENTONITY

GranuBent PORE-TEC | 20 kg balen/

Cisty granulovany sodny bentonit. e
P GranuBent™ "

Cil oSetreni

Pro rychlou a G¢innou stabilizaci bilkovin vedouci k vynikajicimu vycefeni vina, octa a ovocnych

Stav.

Produkt a ti¢inek

GranuBent PORE-TEC je vysoce kvalitni sodny bentonit s vysokou bobtnavosti a Cistotou. Diky
dobrému vycerovani a dobrym adsorpénim vlastnostem proteind je GranuBent PORE-TEC Gc¢innym
a Setrnym oSetfenim vina. Ma nejnizs$i usazovaci objem ze vSech Cistych sodnych bentonitd.

Davkovani

20-100 g/100 | (vino) % % 9
35-75g/100 | (ovocna Stava)

40-150 g/100 | (ocet)

NacCalit® PORE-TEC | 1/5/20 kg baleni

Granulovany Na-Ca bentonit.
P MeCalit™*
Cil osetreni

Vynikajici srazeni, adsorpce a vycereni. Velmi efektivni v problematickych pripadech.

Produkt a ucinek

Diky granulaci je NaCalit® PORE-TEC snadno smacitelny a suspendovatelny. UmozZzfuje intenzivni
a selektivni adsorpci proteint a koloidu. | pfi vysokych hodnotach pH dochazi k vyraznému
Ceficimu Gcinku. Nizky objem sedimentu.

Davkovani

50-200 g/100

Seporit PORE-TEC | 20 kg baleni

Granulovany bentonit na oSetfeni mostd. o

v iv Seporit™™
Cil oSetfeni .
Cisté kvadeni a pecliva stabilizace proteinii v mostu. V€asné odstranéni slozek 3tavy inhibujici
fermentaci.

Produkt a ucinek

Specificka struktura porézniho povrchu umoznuje intenzivni a selektivni adsorpci proteind,
snadné smaceni a suspendovani. Efektivni vycefeni $tavy je mozné diky prisnému vybéru
minerall. PouZiti Seporit PORE-TEC mUze byt rozhodujici pro isté aroma vina. Vyrobek se
vyznacuje vysokou Cistotou a kratkou dobou sedimentace.

Davkovani % g'g 9

50-250 g/100 | (Stava)




"ENTONITY

SodiBent Supra | 25 kg baleni

Cisty pfirodni bentonitovy prasek.

Cil oSetieni

Efektivni stabilizace proteind.

Produkt a tic¢inek

SodiBent Supra je prirodni jemné mlety sodny bentonitovy prasek ziskany ze zvlast Cistého
bentonitového dolu. Schopnost SodiBentu Supra nabobtnat zplsobuje velmi intenzivni flokulaci
a vysokou adsorpci proteinl. Soucasné se zlepsi filtrovatelnost napoje.

Davkovani
40-120 g/1001

Charakter

Barva

Srazeci aktivita

Adsorpce proteint

Efektivita pfi vyssich
hodnotach pH

Objem sedimentu

Suspendovatelnost

Bobtnatelnost

Pole vyuZiti

NacCalit®
PORE-TEC

Na-Ca
bentonit

Svétla barva

Velmi vysoka

Vysoka

Velmi dobra

Stredni

Velmi dobra

Vysoka

Vino

FermoBent®
PORE-TEC

Na-Ca
bentonit

Svétla barva

Vysoka

Vysoka

Velmi dobrd

Stredni

Velmi dobra

Vysoka

Na kvaseni
mostu

Seporit
PORE-TEC

Ca-Na
bentonit

Svétla barva

Stredni

Stredni

(%213
-

Hor

Maly

Velmi dobra

Nizka

Most

MostRein®
PORE-TEC

Ca bentonit
s aktivnim
uhlim

Sedy

Stredni

Stredni

Dobrd

Maly

Velmi dobra

Nizka

Most napadeny
Sedou plisni

S

b

Aktivit

Ca-Na
bentonit

Svétla barva
Stredni
Stredni

Dobra

Stredni

Velmi dobra
Stredni

Vino



AKTIVNI UHLI

Akticol FA-UF | 10 kg baleni

Vysoce aktivni praskové uhli.
Cil o3etieni

Redukce barev béhem ultrafiltrace. E
Produkt a tcinek

Akticol FA-UF je kysely, vysoce ucinny, aktivovany uhlikovy prasek na bazi rostlin. P¥i pouZiti v
kombinaci s filtranimi systémy umoZzriuje slozZeni a Cistota tohoto uhli zvlasté Setrnou aplikaci.
Akticol FA-UF je vysoce Ucinny, coZ znamena, Ze staci pouzit nizsi davky, ¢imz se minimalizuje
riziko opotrebeni zpracovatelskych zafizeni.

Davkovani 9 % g
20-40 g/100 |

CarboTec GE | 7,5/20 kg baleni

Specialni adsorpcni granulat pro Cistou Stavu.

Cil o3etFeni
Prevence nezadoucich pachi a chuti v mostu.

o dimiy W

Produkt a ti¢inek

Aplikace je preventivnim opatfenim pro odstranéni necistot jako jsou zbytky postfiki nebo
hnilobou vyvolané pachuté. CarboTec GE urychluje vycereni $tavy a rychleji uklada nékteré
proteiny a koloidy zpUsobujici zakal. Ma dezodoracni Ucinek a zajistuje spolehlivé a Cisté kvaseni.

Davkovani

5-200 g/100 | 9 % y

Ercarbon FA | 20 kg baleni

Selektivné adsorbujici aktivni praskové uhli.

Cil o3etFeni

U¢inna adsorpce oxidovanych polyfenold.

Produkt a tu¢inek

Ercabon FA je chemicky aktivované rostlinné uhli pro o3etfeni vina. Ma vysoky adsorp¢ni Gi¢inek na
oxidované polyfenoly, jen minimalné ovliviiuje chut a vani.

Davkovani
20-40 g/100 |




AKTIVNI UHLI .

Granucol® FA | 1/10 kg baleni

Selektivné reagujici pelety aktivniho uhli.
Cil o3etieni
Redukce barvy a eliminace nahnédlych pigmentd.

Produkt a u¢inek

Granucol® FA se pouZziva ke snizeni obsahu tanin a polyfenold a k odstranéni vysoké barvy
zpUsobené hnédnutim. Uhlikové pelety podléhaji specialnimu vyrobnimu procesu a po pridani
do vina se snadno rozpusti. Granucol® FA v nadrzi rychle a dobre sedimentuje.

Davkovani
10-40 g/100 |

Granucol® GE | 1/5/10 kg baleni

Selektivné reagujici pelety aktivniho uhli.

Cil o3etFeni

Adsorpce nezadoucich chuti.

Produkt a tcinek

Aplikace Granucol® GE vede k selektivni adsorpci nezadoucich nezadoucich prichuti. Voditkem pro
zpracovani hrozn(: pfidat 1 g Granucol® GE/ 100 | na procento zkazenych hroznid do sedimentaéni
nadrze. Uhlikové pelety podléhaji specidlnimu vyrobnimu procesu a po pridani do napoje se
snadno rozpusti. Granucol® GE rychle a dobre sedimentuje v nadrzi.

Davkovani
10-40 g/100 |

MostRein® PORE-TEC | 20 kg baleni

Granule bentonitu a aktivniho uhli.

Cil oSetFeni
Intenzivni a selektivni adsorpce sloZek inhibujicich fermentaci.

Produkt a ucinek

MostRein® PORE-TEC hraje rozhodujici roli pfi vyrobé Cistych vin pfi zpracovani hrozn(
zasazenych Sedou plisni. Granulované pomoci technologie PORE-TEC. MostRein® PORE-TEC je
zaloZen na vybranych jilech a specifickém, vysoce Cistém aktivnim uhli na bazi rostlin.

Davkovani
50-250g /100 |




. STABILIZACE‘

Manno Release® | 1 kg baleni (Prosim zkontrolujte si predpisy specifické pro vasi zemi,)

Produkt ze smési B-glukanazy a bunéénych stén kvasinek.

Cil o3etFeni

Brzké uvolnéni mannoproteind.

Produkt a u¢inek

Manno Release® je formule pro extrakci stabilizacnich a organoleptickych mannoproteind. Je
sloZzena z bunéénych stén specifickych kvasinek a enzymu B-glukanazy. B-glukanaza efektivné
uvolfiuje mannoproteiny z bunécnych stén kvasinek do roztoku béhem kvaseni. Oproti tradi¢ni
metodé sur-lies G¢inku midZe byt dosazeno ve vyrazné kratsim case.

Davkovani % % 9
10-30 g/100

Senso R | 520 kg baleni

Tekutd arabska guma s mannoproteiny a taninem.

Cil o3etFeni

Harmonizace vin s adstringentnimi fenoly.

Produkt a u€inek

Senso R vyvaZzuje adstringentni fenoly a upravuje texturu vina. Zachovava ovocny charakter
vina, ktery je potfebny pro jeho komplexnost a chut.

Filtrace je diky peclivé selekci surovin ovlivnéna jen minimalné.

Davkovani
50-300 ml /100 [

MannoComplexe"™" | 0,5 kg baleni

Cisté mannoproteiny.

Cil o3etieni

Mannoproteinova pfisada neménici charakter vina.

Produkt a t¢inek

MannoComplexeM™" je vysoce kvalitni mannoprotein, ktery prispiva ke zlepseni stability vinanu a
protein( ve viné. Mannoprotein ma vyrovnavaci ucinek, ktery zlepsuje smyslové vnimani alkoholu
ve viné. MannoComplexe New se da pouzit na velkou rfadu vin k jeho zakulaceni, coz dodava vinu
Cisty finis.

Davkovani

5-30g/100 |




STABILIZACE

MannoSoft"®W | 0,5 kg baleni

Mannoproteiny a polysacharidy.
Cil o3etFeni
Pro zlepseni smyslového vnimani vina.

Produkt a tcinek
MannoSoft"®" je preparat z mannoproteint a polysacharid(, ktery pfispiva ke stabilité

vinanu a proteind ve viné. Pocit Gstech a smyslové vnimani jsou vylepseny diky

vysokému podilu volnych mannoproteind.
Davkovani

5-30 g/100 |
it

MetaGum® | 1/10 kg baleni (Prosim zkontrolujte si predpisy specifické pro vasi zemi,)

Vysoce esterifikovana kyselina metavinna a arabska guma.

Cil oSetfeni

Prevence srazeni krystald (hydrogenvinanu draselného), a to i pfi vyssich skladovacich teplotach.
Produkt a u¢inek

MetaGum® se sklada z vysoce esterifikované kyseliny metavinné a jasné rozpustné arabské
gumy.Brani tvorbé krystall vinanu ve vinech. Stabiliza¢ni Gcinek je ve srovnani s pouZitim pouze
kyseliny methartartové vyrazné vylepsen.

Davkovani
10 g/1001

b

Senso U | 5/20/1.000 kg baleni

Tekutd arabska guma s mannoproteiny.
Cil o3etFeni

VylepSeni chuti vina.

Produkt a tu¢inek

Senso U omezuje vnimani hofkosti, sviravosti a vyrovnadva smyslové vlastnosti vina. Filtrace je
ovlivnéna jen velmi malo v disledku peclivého vybéru surovin. Pomaha stabilizovat vinany.

Davkovani
100-300 ml /100




. STABILIZACE

Stabiverek | 1/10/25/1.000 kg baleni

Tekutd arabska guma.

Cil o3etFeni

Stabilizace nestabilnich koloid( a plnosti v Ustech.

Produkt a tcinek

Arabska guma je prirodni produkt, ktery se ziskava ze susené mizy akatu Senegal. Sklada se z L-
arabindzy, D-galaktdzy, L-ramndzy a kyseliny D-glukuronové. Stabiverek je vyroben z vysoce
kvalitni arabské gumy pomoci specialniho vyrobniho procesu. Stabiverek lze diky své tekuté
formé velmi snadno aplikovat.

Davkovani
50-100 ml/100 |

SweetGum | 1/25/1.000 kg baleni

Lehce filtrovatelna tekuta arabska guma.

Cil o3etFeni

Pomaha koloidni a krystalové stabilité a zlepsuje plnost v Ustech.

Produkt a tcinek

Arabska guma se sklada z hydrokoloidu (arabinogalaktanu I1), sloZzeného z polysacharidu a
proteinové frakce. Tato struktura dava arabské gumé Gcinek stabilizace koloidd, které ovlivriuji
zakal. Ve viné SweetGum pUsobi proti zakalu vyvolanému kovem a sraZeni barevnych pigmentd.
Pokud jde o reaktivni taniny, jeho ochranna funkce sniZuje vnimani sviravosti chuti. SweetGum
neni problémem pfi filtraci.

Davkovani

50-200 ml /100 S'% S'% 9

VinoStab® | 25/1.000 kg baleni

Karboxymethylceluléza.

Cil o3etFeni

Zabranuje srazeni vinanu draselného.

Produkt a ucinek

Vyrobek zabranuje rdstu submikroskopickych zarodk krystald vinanu. Stabilizaéni U¢inek
produktu VinoStab® zavisi na presyceni vin, kterd maji byt oSetfena. Pfesné vyhodnoceni
stability srazeni vinanu je mozné stanovenim teploty nasyceni nebo procesem mini-kontaktu
(Erbsloh EasyKristaTest).

Davkovani

75-130 ml/1001 9 9 9




FILTRACE .

Monofilni textilie, vysoka

Filtertuch® Kal a predfiltrovani vina Vyroba na miru

propustnost, snadno Cistilené

Zpracovani kalu Monofilni textilie, snadné

p . el S V kombinaci s lisem
(malé mnoZstvi) zachazeni a Cisténi

eSan-Filterbeutel

Hruba smés vybranych typt Pro filtraci kald s vysokym
perlitu s celulézovymi vldkny drenaznim Gcinkem

VarioFluxx® P

VarioFluxx®F Jemna smés Stlaceni naplavovaciho filtru pfi filtraci 15

Extra dlouha vlakna pro drenaz

CelluFluxx® P50 Pro pouziti v komorovém a bubnovém filtru 17,5
CelluFluxx® P30 Dlouha vlakna Vldkna s hladkym povrchem, snadno Cistitelna 20
CelluFluxx® F75 Stredné dlouha az dlouha viakna Idealni pro nepretrzité davkovani 20

pro hrubou filtraci

CelluFluxx® F45 Strgd ne dlou‘ha vlékna Poskytuje filtracni kolac s dobrou strukturou 20
pro jemnou filtraci

CelluFluxx® F25 Kratka vlakna pro jemnou filtraci Smés pro E:r;evu%elne davkovani k Gpravé 20
stupne vycereni
CelluFluxx® F15 Kratka vlakna pro jemnou filtraci ! el S o0 e el 20

v kombinaci s Cellufluxx® F25

Objemné dlouhovléknova celuléza Lisovaci pomUcka pro rmut nebo zpracovani 10
Trub-ex Neu kalG



SO, PRODUKTY

Oenodose 5 Sifeni mostu a vina Sumivé sirné tablety 1 tableta na 225 | (barik) = baleni
uvolnéni 22 mg SO, 42 tablet
Sifeni mostu a vina Tekuty, _
Solution na sifeni vina 6,7 ml/1001 =10 mg/L SO, 5,25

sulfureuse P15

Sifeni mostu, podporuje  Tekuty, sifeni mostu

Sulfonium40  yozmnozovani kvasinek  hydrogensifi¢itanem 5-15 25

amonnym
o ) Sifeni disulfidem
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'?U'ZENI JAKOSTI

0d zaloZeni firmy Erbsloh Geisenheim GmbH se soustfedime nejen na kvalitu produktd, ale také na komplexni

servis a expertizu. Pravé proto ziskal Erbsloh réizné oficidlni certifikace a nabizi i produkty spliujici konkrétni
pozadavky zékaznikd.

Firmé Erbsloh byla udélena certifikace podle mezinarodniho standardu FSSC 22000 2017. FSSC 22000
certifikace zahrnuje 1ISO 22000 a je uzplisobena potfebadm potravinarského primyslu. FSSC 22000 certifikace
udava, Ze Erbsloh nabizi svym zédkaznikim primeéreny kvalitativni systém a spliiuje poZadavky, které nastavily
mezinarodni organizace jako je IFS a BRC potravinarskému prlimyslu. Erbsloh tak spliiuje vysoka ocekavani

./

zakaznik(, zameéstnancl a dodavatell tykajicich se bezpec¢nosti a spokojenosti.

./

Aktualni FSSC 22000 certifikat mdzete najit v sekci ,Stahovani‘ na strance www.erbsloeh.com

FSSC 22000 | KOSER | HALAL | EU-BIO | FDA-registrovano
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