Zpracovani

Pouzité pripravky

Surovina

Jadrové ovoce

Bobulové ovoce

Peckové ovoce

Hrozny a matoliny

Koreny a hlizy

Selekce
poskozeného a
shnilého ovoce,
ddkladné ocisténi

Rozdrceni drticem
na ovoce

Rozdrceni drticem
na ovoce

Valcovy mlynek —
nerozdrtit pecky

Rozdrceni drticem
na hrozny

Rozdrceni drticem
na ovoce

RozméInéni ovoce

Distizym FM®

5-10ml/100 kg
ovoce, kdoule az
20ml

20-30 ml/100 kg
ovoce, U rybizu az
50ml

20—30ml/100 kg
ovoce, meruriky az
50 ml

Distizym FM-TOP®

2-3ml/100 kg
ovoce /matolin

5-10ml/100 kg

Prikyseleni

Erbsloh pH-Senker®

2-31/100kg ovoce
(pH2,8-3)

2-31/100kg ovoce
(pH2,8-3)

1-21/100kg ovoce
(pH3-3,2)

1-21/100kg ovoce
(pH3-3,2)

2-31/100kg ovoce
(pH3-3,2)

Normalni kvaseni
Pii 20-25°C

Spiriferm Classic®

15-20 9/100 kg
ovoce

15-20 9/100 kg
ovoce

15-20 9/100 kg
ovoce

Spirifem Arom®

15-20 ¢/100 kg
ovoce

15-20 ¢/100 kg
ovoce

Chladné kvaseni
pfi 18-20°C

Oenoferm Fredo®

20-25 ¢/100 kg
ovoce

20-25 ¢/100 kg
ovoce

20-25 ¢/100 kg
ovoce

20-25 ¢/100 kg
ovoce

20-25 ¢/100 kg
ovoce

Pridani vyzivy

Vitamon Combi®

309/100 kg
ovoce

309/100 kg
ovoce

30/100 kg
ovoce

30/100 kg
ovoce

309/100 kg
ovoce

Setrnd destilace

Erbsloh Schaum-ex®

2-4ml/100 | kvasu

2-4 ml/100 | kvasu

2-4 ml/100 | kvasu

2-4 ml/100 | kvasu

2-4ml/100 | kvasu
U topinambur
dvojndsobek

Trenolin Bukett DF®

5ml/100 | kvasu

5ml/100 | kvasu

Chranit pred
svétlem.

Pouzit inertni
materiély — sklo,
nerez.

Teplota okolo 20°C

Harmonizace
zatuchlych tondi
DistiPurem®

30-60g/1001
destilatu

20-30g/1001
destilatu

30-60g/1001
destilatu

30-60g/1001
destilatu

30-60g/1001
destilatu

VYROBA

KVALITNIHO DESTILATU

VYSSI VYTEZNOST ALKOHOLU
CISTEJSI A BOHATSI AROMA
JISTEIST PROKVASENI
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Nas obchodni partner ve vasem okoli: K ‘ H H '
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VALITA DESTILATQ SE URCUJE JIZ PRI DRCENI SUROVINY, DRIVE NEZ ZACNOU UCINKOVAT
ENZYMY A KVASINKY. CILEM VYROBCE PALENEK TEDY NENT VYROBIT KVALITU, ALE KVALITU
ZACHOVAT. LIHOVARNIK VIDI PLODY SVE PRACE TEPRVE PO DESTILACI NEBO AZ PO
PRIMERENE DOBE ZRANI, TUDIZ JE DULEZITE ZNAT PROCESY PROBIHAJICI PRED A PRI
KVASENI, ABYCHOM UMELI SPRAVNE KONAT V TECH NEKOLIKA MALO MOMENTECH, KTERE
ZBYVAJI. ZAKLADY PRO KVALITNI DESTILAT JSOU VSAK VE VSECH SUROVINACH STEINE:

m MIKROBIOLOGICKY ZDRAVE A STABILNI KVASY

m DOBRE ZASOBOVANI A VITALITA KVASINKOVYCH BUNEK, KTERE ZABEZPECT CISTE A PLYNULE PROKVASEN]
m CO NEJLEPSI ROZKLAD A CO NEJVETSI HOMOGENITA KVASU.

Enzymy

Enzymy jsou proteiny, které urychluji urcité biochemické reakce. Aktivita enzymd zdvisi pfedevsim na jejich koncentracia déle na vnéjsich faktorech, jako
je hodnota pH a teplota. Technické enzymy se pfi vyrobé népojii pouZivaji zpravidla na podporu enzymd, které jsou obsazeny v ovoci pfirozené, pro zrychleni biochemickych
procest.

Distizym FM®
Pektolyticky enzym urceny pro optimdlni rozklad kvasu z bobulového ovoce a peckového ovoce. Zvy3uje tekutost kvasu, Cerpatelnost rmutu a prokvaseni kvasu na optimalni
obsah alkoholu.

Distizym FM-TOP®
Pektolyticky enzym se zvySenym maceracnim ti¢inkem na optimdlni zkapalnéni palenkového kvasu z tvrdého masitého ovoce a hliz, napfiklad topinambur. Zlep3uje cerpénia
michani kvasu, zvySuje ovocné aroma a optimalizuje vytéZnost alkoholu.

Trenolin Bukett DF®

Pektolyticky enzym s icinkem na uvolnéni aroma. Obsahuje vedlejsi beta-glukosidazovou aktivitu, kterd uvolni typické chutové a aromatické terpenalkoholy, specifické pro
dané ovoce.

PROKVASENI

Prokvaseni s Cistou kulturou kvasinek poskytuje nejvyssi moznou vytéZnost alkoholu, ziskani ovocného aroma, ,Cisté” prokvaseni bez pripachd, potlaceni sekunddmi fléry

bakterii, divokych kvasinek. Pfidani vyZzivy napoméhd rychlému zacatku kvaseni, bezproblémovému priibéhu i pfi nizkych teplotéch a kompletnimu dokvaseni. Omezuje tak
tvorbu nezadouciho aroma a maximalizuje vytéZnost alkoholu.

SPRAVNE POUZITI KVASINEK:

m REHYDRATACE V TEPLE VODE (37-42 °C)

m PO 10-15 MINUTACH OVERIT VITALITU (TVORBA CO,)

m BEHEM 30 MINUT ZAMICHAT DO KVASU

m PRI NIZKE TEPLOTE KVASU (< 20 °C) ROZREDIT ZAKVAS S KVASEM V POMERU 1:1

Hefacell®

Prirodni produkt, ktery podporuje mnozeni a kvasny vykon kvasinek. Zajistuje brzky zacdtek kvaseni pfi vysokém obsahu alkoholu. Potlacuje brzdici substance kvasent, jako jsou
mastné kyseliny, zbytky postfik(iapod., které kvasenizpomaluji.

Spiriferm®
Vybrand, silné kvasici sucha Cistd kvasinka. Spiriferm mdidedIni kvasici schopnosti pfi prokvaseni kvasti a mostd, byl selektovan specidiné podle poZadavkii palenic, vyznacuje se
vysokou alkoholovou toleranci pfi nizké pénivosti.

Spiriferm Arom®
Silné kvasici suchd cista kvasinka s vlastnostmi, které vyrazné uvoliiuji aroma. Zajistuje bezpecné prokvaseni kvasiii pii nizké teploté okolo 15°C, samoziejmosti je vysoka
tolerance kalkoholu pfi nepatrné pénivosti.

Spiriferm Classic®
Silné kvasici suché isté kvasinky, které majiidedIni kvasici schopnosti pfi prokvaseni ovocnych kvast, vysokou toleranci k alkoholu za nizké pénivosti.

Oenoferm Freddo®
Specidlné selektovany kvasinkovy kmen pro zaockovani studenych mosti jiz od 8°C. Vhodny takeé pro fizené studené kvaseni, které je Setrné k aroma (od cca 13°Cdo cca 17°C).
Vysoky stupefi prokvaSeni pii nizké pénivosti.

Vitaferm Ultra F3°
Multi-komplexni vyZiva, ve které se spojuje ve potfebné pro jisté prokvaseni. Obsahuje aminokyseliny, peptidy, specidini kofaktory kvaseni, manoproteiny a jiné adsorpéni
polymery, dal3i kvasinkové vitaminy, nenasycené mastné kyseliny a steroly.

VitamonA®
Preparét specidlni kvasinkové vyZivy, vybrany isty hydrogenfosfore¢nan diamonny. Pii nedostatku dusiku nebo fosfore¢nanil zajisti rychly zacatek kvadeni pfi kompletnim
prokvaseni.

Vitamon B®
Kvasinkovy vitamin B1—thiamin, ktery specidlné podporuje mnozeni kvasinek. PouZivé se u mosti z ovoce napadeného botritidou (plisni Sedou).

Vitamon Combi®
Zivna siil pro kvasinky s vitaminem B1-(thiamin) a diamoniumfosfatem. Produkt miiZe byt pouZit ve viech mostech a pii druhotném kvaseni. Zajistuje rychly zacatek pfi

kompletnim prokvaseni.

S ENZORICKA HARMONIZACE

DistiPur®
Jemny minerdIni granulat na harmonizaci pachii a prichuti cistych lihovin a destilétd. Selektivné a efektivné adsorbuje zastfené aromatické latky, zvySuje potencial aroma
lihovina destilatd.

Granucol GE®
Jednotlivé druhy preparétli Granucol jsou vyrobeny z praskového aktivniho uhlirostlinného piivodu. Granucol GE se pouzivé k adsorpci nezadoucich chutia pachd.

ODSTRANENT PENIVOSTI, UPRAVA PH, MIKROBIOLOGICKA STABILIZACE

Erbsloh Schaum-ex®
Silikonovy odpénovac speciélné vyvinuty podle pozadavkii lihovard. Vlastnosti povrchové aktivnich substanci zamezuji efektivné nezadoucimu vyvoji pény béhem prokvaseni

adestilace.

Erbsloh-pH-Senker®

Kapalnd kombinace kyselin k okyseleni ovocnych kvasd. Snizuje hodnotu pH v kvasu, potlacuje tak nezddouci mikroorganismy jako jsou octové, mlééné a maselné bakterie,
podporuije Cisté prokvaSenia vyvoj aromatickych latek.

Kadifit®

Cisty kaliumdisulfid v bilé krystalické formé urceny k sifeni rmutu, mo3tu a ovocnych vin. Neaplikujte pfimo do kvasu pro paleni.




